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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

SAFETY -

Part 2-6: Particular requirements for stationary cooking ranges,
hobs, ovens and similar appliances

FOREWORD

1) The International Electrotechnical Commission (IEC) is a worldwide organizatia
all national electrotechnical committees (IEC National Committees).
international co-operation on all questions concerning standardization in
this end and in addition to other activities, IEC publishes International
Technical Reports, Publicly Available Specifications (PAS) and Guide

governmental organizations liaising with the IEC also partlmate in thi Jation. ; collaborates closely
with the International Organization for Standardization (I sonditions determined by
agreement between the two organizations.

Publications is accurate, IEC cannot be
misinterpretation by any end dser.

4) In order to promote intern
transparently to the maxi

the latter.
5) IEC provides n@
equipment declared’tgb

6) All users should e

indispensablexor the Qrrect application of this publication.

9) Attention is drawn e possibility that some of the elements of this IEC Publication may be the subject of
patent rights. IEC shall not be held responsible for identifying any or all such patent rights.

This (part of International Standard IEC 60335 has been prepared by IEC technical committee 61:
Safety of household and similar electrical appliances.

This consolidated version of IEC 60335-2-6 consists of the fifth edition (2002) [documents
61/2137/FDIS and 61/2162/RVD], its amendment 1 (2004) [documents 61/2741/FDIS and
61/2794/RVD], its amendment 2 (2008) [documents 61/3410/FDIS and 61/3423/RVD] and the
corrigendum 1 of February 2009.

The technical content is therefore identical to the base edition and its amendments and has
been prepared for user convenience.

It bears the edition number 5.2.

A vertical line in the margin shows where the base publication has been modified by
amendments 1 and 2.
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The French version of this standard has not been voted upon.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its

amendments It was established on the basis of the fourth edition (2001) of that standard

NOTE 1 When “Part 1” is mentioned in this standard, it refers to IEC 60335-1.

This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 60335-1, so as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for stationary electric
cooking ranges, hobs, ovens and similar appliances.

When a particular subclause of Part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause applies
as far as is reasonable. When this standard states "addition", "modificatiop "replacement",
the relevant text in Part 1 is to be adapted accordingly.

NOTE 2 The following numbering system is used:
— subclauses, tables and figures that are numbered starting from 101 are addjti

— unless notes are in a new subclause or involve notes in Part 1, they are ¢ Y| 01, including
those in a replaced clause or subclause;

— additional annexes are lettered AA, BB, etc.

NOTE 3 The following print types are used:
- requirements: in roman type;

- test specifications: in italic type;

— notes: in small roman type.

— 11.8: Lower temperature limits apply to handles, knobs and other surfaces accessible during the self-cleaning
operation (USA).

—  14.101: The test is different (Australia, Canada and USA).

— .13.2: Leakage current measurements are not carried out (USA).

=~ 13.3: The electric strength test is not carried out (USA).

— 15.2: Tests are only carried out on controls mounted in the hob surface (USA).
— 16.2: Leakage current measurements are not carried out (USA).

— 19.4: The temperature limit is 315 °C (USA).

— 19.101: Different disc sizes are used (USA).
— 20.101: Heavier loads are used (USA);
— 20.102: Heavier loads are used (USA).
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— 21.101: Additional requirements for oven shelves are specified (Australia, New Zealand and USA).
— 21.102: Different test loads and test methods are used (USA).

— Clause 22: Ovens installed at a height below 80 cm above the floor shall be constructed so that the oven door
cannot be opened by a simple operation (Sweden).

— Clause 22: Hob elements are required to be inaccessible to children (Sweden).

— 22.2: For appliances with more than one heating unit, each unit shall be provided with all-pole disconnection
(Norway).

— 22.107: The requirement does not apply (USA).

— 22.108: The test is different (USA).

— 22.109: A centre oven temperature of 315 °C is specified (USA).
— 22.110: Larger quantities of different soils are used (USA).

— 22.111: Larger quantities of different soils are used (USA).

— 22.113: The test is not carried out (USA).

— 22.115: The test is not carried out (USA).

— 24.1.4: The number of cycles of operation is different (USA).

— 24.101: Socket-outlets have to be provided with residual current devides whte
overcurrent protective device (Australia).

elements are in use (USA).

— 25.3: Ranges that are not built-in shall not be permanentl! fre_fixed\wiring (New Zealand and
Norway).

— Clause 27: Earthing terminals are permitted Ao be cong

remain unchanged until the maintenan indicated on the IEC web site under
"http://webstore.iec.ch" in the data pecific publication. At this date,
the publication will be

* reconfirmed,

* withdrawn,

« replaced by@i
*+ amended.

nationally not earier.than\{2 months from the date of its publication.
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INTRODUCTION

It has been assumed in the drafting of this International Standard that the execution of its
provisions is entrusted to appropriately qualified and experienced persons.

This standard recognizes the internationally accepted level of protection against hazards such
as electrical, mechanical, thermal, fire and radiation of appliances when operated as in
normal use taking into account the manufacturer's instructions. It also covers abnormal
situations that can be expected in practice and takes into account the way in which
electromagnetic phenomena can affect the safe operation of appliances.

possible “so’ that
Q the supply

This standard takes into account the requirements of IEC 60364 as far a
there is compatibility with the wiring rules when the appliance is co
mains. However, national wiring rules may differ.

If an appliance within the scope of this standard also incorpora overed
by another part 2 of IEC 60335, the relevant part 2 is applied o eas parately, as
far as is reasonable. If applicable, the influence of one functio R s taken into
account.

in Part 1, Part 1 applies.

NOTE 1 This means that the technical com

comply with the
have other feg

with the standard
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HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES -
SAFETY -

Part 2.6 Particul : ts for stafi Ki e

hobs, ovens and similar appliances

1 Scope

This clause of Part 1 is replaced by the following.

This International Standard deals with the safety of stationary

than 250 V for single-phase appliances connected between one
for other appliances.

NOTE 101 Examples of appliances that are within the scope of thjs
— griddles;
— grills;

— induction hobs;

N
|

induction wok elements;
— pyrolytic self-cleaning ovens;

— steam ovens.

NOTE 102 Attention isxgrawn to the fact that

—  for«appliances intended to be used in vehicles or on board ships or aircraft, additional requirements may be
necessary;

—\_.in many countries additional requirements are specified by the national health authorities, the national
authorities responsible for the protection of labour, the national water supply authorities and similar
authorities.

NOTE 103 This standard does not apply to

— appliances intended for commercial catering;

— appliances intended to be used in locations where special conditions prevail, such as the presence of a
corrosive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas);

— grills, toasters and similar portable cooking appliances (IEC 60335-2-9);

—  microwave ovens (IEC 60335-2-25).
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2 Normative references

This clause of Part is applicable except as follows.

Addition:
IEC 60584-1, Thermocouples — Part 1: Reference tables
ISO 15717:1998, Kitchen equipment — Safety requirements and test methods for kitchen

cabinets and work tops

3 Definitions

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

3.1.6 Addition:

3.1.9 Replacement:

normal operation

3.1.9.101 Hob elements
elements, are gp
commercial qual
are adjusted to thei
boils gently. W atg

Induction hok:elements are operated with vessels as specified in Figure 102 that contain
cooking oilcatiroom temperature. Thermal controls are adjusted to their highest setting until
the oil temperature ‘reaches 180 °C + 4 °C and then adjusted so that this temperature is
maintained. The oil temperature is measured 10 mm above the centre of the bottom of the vessel.

Induction wok elements are operated with a wok having an equivalent sphere diameter that
does not differ from the equivalent sphere diameter of the induction wok element cavity by

more than (1) %.

The wok is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %. The wok is

fillad to annroxvimatelh half of e haiaht with caookina ol at room - temperature Thaoarmal cantrole
HHHEE—t0—approx ey S+ HtSHetgHt— W60 8« g o+ 8 —terHpe ratuare—Rer -G HToTs

are adjusted to their highest setting until the oil temperature reaches 180 °C + 4 °C and then
adjusted so that this temperature is maintained. The oil temperature is measured 10 mm
above the centre of the bottom of the vessel.
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For all hob elements other than induction wok elements, the diameter of the bottom of the
vessel is approximately equal to the diameter of the cooking zone and the quantity of liquid
is specified in Table 101. The vessel is positioned centrally on the cooking zone.

NOTE 3 For non-circular cooking zones, the smallest non-circular vessel is used which will cover the cooking
zone as far as possible, taking into account the hob rim and the other vessels. The quantity of liquid is determined
on the basis of the minor diameter of the cooking zone.

Table 101 — Quantity of liquid in the vessel

Diameter of cooking zone Quantity of water or oil
mm | /\(\

<110 0,6
> 110 and < 145
> 145 and < 180

> 180 and < 220
> 220 and < 300

Ovens without thegrm
of the oven is n‘@

highest setting
setting that mai

nce with the instructions. Controls are adjusted to their
perature is reached and then adjusted to the lowest

Steam gengrators\infénded to be filled automatically are connected to a water supply, the
pressure of which is set according to the instructions.

The-supply water has a temperature of

15 °C £ 5 °C for appliances to be connected to a cold water supply;

60 °C £ 5 °C or the temperature indicated in the instructions, whichever is the higher, for
appliances to be connected to a hot water supply.

Steam ovens are also operated while generating steam but with the thermal controls adjusted

as for operation without steam.
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3.1.9.103 Grills are operated empty with the grill pan and food supports in the most
unfavourable position for normal use, the door and any other accessories being positioned in
accordance with the instructions. In the absence of such instructions, the door and other
accessories are placed in the most unfavourable position in which they may be left. Thermal

controls are adjusted to their highest setting. However, if the instructions for grills
incorporated in ovens specify a lower setting, this setting is used. Any reflectors intended to
be placed above heating elements are in position.

3.1.9.104 Rotating spits in ovens or grills are operated with the load on the rotating spit as
shown in Figure 103. The appliance is operated taking into account the instructions with
regard to

— the heating elements to be operated;
— the setting of the thermal control;
— the position of the door and grill pan.

In the absence of such instructions, the control is adjusted to {
is fully open or is placed in the most unfavourable intermed|
left.

Any grill pan is placed in its lowest position.

3.1.9.105 Warming drawers and si
with their controls adjusted to the hig

3.101
oven
appliance havind
container, caprbe p

3.102
grill

heating uni
radiant heat

ted so that the food is supported on a grid or spit and is cooked by

NOTE <Fhe cooking operation in a grill is known as grilling or broiling.

3.103

hob

appliance that incorporates a hob surface and one or more hob elements, and is built in or
part of a cooking range

3.104

cookingrange
appliance incorporating a hob and an oven and which may incorporate a grill or griddle

3.105

pyrolytic self-cleaning oven

oven in which cooking deposits are removed by heating the oven to a temperature exceeding
350 °C
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3.106
steam oven
oven intended for cooking food by steam generated at atmospheric pressure in the appliance

3.107
griddle
heating unit having a surface on which the food is placed directly for cooking

3.108
induction hob
hob containing at least one induction hob element or one induction wok element

3.109
heating unit
any part of the appliance that fulfils an independent cooking or war

NOTE Examples are hob elements, ovens, grills and warming drawers.

3.110
hob surface
horizontal part of the appliance on which vessels can

3.111
hob element

3.112
induction hob element

NOTE The eddy currents &

3.113

pan detector
device incorporated i
the cooking zone

3.114
cooking zone
area mafked\ohR a¥

NOTE When a~hgb ele

3.115

touch control
controlactuated by contact or proximity of a finger, with little or no movement of the contact
surface

3.116

temperature-sensing probe

device that is inserted into the food to measure its temperature and which is a part of an oven
control

3.117
rated water pressure
water pressure assigned to the appliance by the manufacturer
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2 3.118
induction wok element
induction hob element with the hob surface of an approximate spherical shape to accept a
wok

4 General requirement

This clause of Part 1 is applicable.

5 General conditions for the tests

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

5.3 Addition:

For pyrolytic self-cleaning ovens, the tests of 22.108 to 22. sarked vyt before the
tests of Clause 19.

5.4 Addition:

ater, covered with a lid and

placed on the hob burners. The controls ighest setting until the water

boils. They are then adjusted so that t
to maintain the level.

5.101 Class lll tempera ¢ &r only subjected to the tests of Clause 19.

6 Classificat'@

This clause of Part

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
7.1~“Addition:

2" The total rated power input or rated current of induction hob elements and induction wok
elements shall be marked.

D type fuses it shaII be marked W|th the ratedcurrent of the relevant fuse. When a mlnlature
fuse-link is provided, this marking shall indicate that the fuse-link is to have a high breaking
capacity.
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7.6 Addition:

@ [symbol IEC 60417-5010 (2002-10) 1] ON/OFF (push-push)

7.10 Addition:

The off position of touch controls for hobs shall be marked by the figure O and the on
position by the figure I. If there is no touch control for the hob, this requirement applies to
the touch controls for each hob element.

NOTE 101 If the same touch control is used for switching on and off, symbol 5010 of IEG"604N-1 may-be used.

7.12 Addition:

If the hob surface is of glass-ceramic or similar materia
the instructions shall include the substance of the following:

During use the applian
to avoid touching

The instruction
following:

surface™af a drawer exceeds that specified for handles held for short periods in
normal use, g teris shall state that these surfaces can get hot.

The instructions for~pyrolytic self-cleaning ovens shall state that excess spillage must be
removed before cleaning and shall specify which utensils can be left in the oven during cleaning.

If, for cleaning, the manufacturer instructs the user to set the controls to a position higher
than for normal cooking purposes, the instructions shall state that under such conditions the
surfaces may get hotter than usual and children should be kept away.

The instructions for ovens incorporating a fan with a guard that can be removed for cleaning
shall state that the oven must be switched off before removing the guard and that, after

cleaning, the guard must be replaced In accordance with the Iinstructions.

The instructions for ovens provided with a facility to use a temperature-sensing probe shall
include the substance of the following:

Only use the temperature probe recommended for this oven.
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The instructions for cooking ranges, hobs and ovens shall state that a steam cleaner is not
to be used.

[he instructions for induction hobs shall include the substance of the following:

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot.

The instructions for hobs incorporating a lid shall state that any spillage should be removed
from the lid before opening. They shall also state that the hob surface should be allowed |to
cool before closing the lid.

The instructions for hobs incorporating halogen lamps shall warn the use tare at the
hob elements.

The instructions for hobs incorporating a pan detector shal ance of the

following:

The instruction )
vessels that can be’used

The instructions
installation of the $

7121

The installation
the range i§ placed o
from the base.

tions for cooking ranges that are placed on the floor shall state that if
a base, measures have to be taken to prevent the appliance slipping

NOJFE\01 This statement is not required if the instructions specify that the range should not be placed on a base.

The installation instructions for appliances intended to be connected to the water mains shall
include the maximum rated water pressure in megapascals.

7.12.3 Addition:

If a cooking range does not have a supply cord, the instructions shall state the type of cord
to be used, taking into account the temperature of the rear surface of the appliance.
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7.12.4 Addition:

The instructions for built-in appliances having separate control panels shall state that the

_ conirol panel is only to be connected to the heating units specified in order to avoid a

possible hazard.
7.15 Addition:

When it is not practical for the marking of fixed appliances to be visible after the appliance
has been installed, the relevant information shall be included in the instructions or on‘ an
additional label that can be fixed near the appliance after installation.

NOTE 101 An example of such an appliance is a built-in hob.

The marking for the rated current of the fuse protecting a socket-o
near the socket-outlet.

7.101 Steam generators intended to be filled manually sha
water level, which shall be visible during filling.

Compliance is checked by inspection.

7.102 The cooking zone of hob suyfac i i appropriate marking unless

2| 7.103 For cooking rang on the floor and that have horizontally
hinged oven doors wi inge ight less than 430 mm from the floor, if a stabilizing
means is necessary in

e the stabilizi i’ lettering at least 3 mm high, with the substance
of the followin 3

ipping of the appliance, this stabilizing means must be
e instructions for installation.

NOTE Cqg rdware, such as screws and bolts, need not be marked or delivered with the

appliance

o the applia marked, in lettering at least 3 mm high, at the point of supply entry
and at least one gther point to draw the attention of the user to the need to stabilize the

appliance.

Comptiance is checked by inspection and measurement.

8" Protection against access to live parts

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

Q4 9
ALY

Test probe 12 of IEC 61032 is applied without appreciable force to parts liable to be touched
accidentally in normal use by a fork or similar pointed object. It shall not be possible to touch
live parts.
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8.1.3 Modification:

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of Part 1 is not applicable.

10 Power input and current

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

10.1 Addition:

The power input of induction hob elements and indu ok_elfements™is measured

separately and the tolerances for motor-operated applian

The contribution of a socket-outlet to the power inpu

NOTE 101 Socket-outlets are not loaded duripg the tes

10.2 Addition:

‘The current of induction hob elemengs>~and<. ion wok elements is measured
separately and the tolera S i afated appliances apply.

is considered to be 1 kW divided by the

The contribution of a
rated voltage.

NOTE 101 Socket-o;e

11 Heating

For cooking-ranges’and ovens, compliance is also checked by the test of 11.101.
11.2( Addition:

For appliances intended to stand on the floor, a closed rectangular box is placed as close as
possible to the free side of the appliance and against the rear wall of the test corner. The box
is made of dull black painted plywood 10 mm thick. It has a width of 150 mm, its top being
level with the hob surface and its front flush with the front surface of the appliance.

Appliances having a lid to cover the hob surface are tested with the lid open. Lids that can be
removed without the aid of a tool are removed, unless the hob element cannot operate with
the lid removed.
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Temperature-sensing probes are placed in the oven in any position likely to occur during
normal use. They are not connected to control the oven temperature. The test for pyrolytic
self-cleaning ovens is carried out with temperature-sensing probes in position, unless
otherwise specified in the instructions.

Detachable parts that are intended to be used to reduce the temperature of control panels
are removed.

NOTE 101 A retractable part is not considered to be a detachable part.

11.3 Addition:

The temperature of the centre of the oven and the temperature rises”s ace of the
rectangular box are determined using the thermocouples specified
corner.

NOTE 101 If the magnetic field of an induction hob element unduly influenges the ult \ perature rises
can be determined using platinum resistances with twisted connecting wipés\or any eguivalent mealfs.

11.4 Addition:

ded in appliances incorporating motors, transformers or
put is lower than the rated power input, the test is

Appliances are-operated-for the duration specified in 11.7.101 to 11.7.106.

NOTE 101 -Steady conditions are considered to be established if the temperature does not rise by more than 1 K
in 15 min.

11.7101 Induction hob elements and induction wok elements are operated for 30 min.
Other hob elements are operated for 60 min.

11.7.102 Ovens are operated for 60 min. If a rotating spit is provided, it is in operation.

NOTE 1 Steam ovens are operated in each mode of operation.

NOTE 2 Lamps in ovens are not manually switched on.

If an appliance incorporates two ovens that can be energized simultaneously, they are tested
together.
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Pyrolytic self-cleaning ovens are also operated under the cleaning conditions specified in
the instructions for the maximum time allowed by the control or until steady conditions are
established, whichever is shorter. During this period, other heating units that can be
energized are operated under normal operation.

11.7.103 Grills are operated for 30 min. However, grills having means to reduce the power
input are operated for 15 min with their controls adjusted to the highest setting and then for
15 min at a setting which reduces the average power input by approximately 50 %.

Grills provided with a rotating spit are also operated with the spit rotating for 60 min.

conditions are
ating' surface

11.7.104 Griddles incorporating a thermal control are operated until st€aa
established. Other griddles are operated for 30 min after the centre
attains a temperature of 275 °C.

11.7.106 For cooking ranges, combinations of heating [ an be energized
simultaneously are tested together for the duration 2Gifi j .701 to 11.7.105,

— operation of the hob and oven and, if possible
—  cooling down to approximately room temp

—  operation of the hob for 60

—  cooling down to approxim

—  operation of the hob and_gril

11.7.107  If th/i
IEC 60083 is engags

ordinary polyvinyl gh th\ffexible cord (code designation 60227 IEC 53) having a
cross-sectional afea 0 ¢ . e temperature rise of the plug is determined during the

Instead of thestemperature rises stated in Table 3 for wood, the following applies.

Temperature rises of the floor and walls of the test corner, wooden cabinets and the
rectangular box shall not exceed the following values:

— \appliances intended to stand on a table 65 K
=" grills 75 K
— other appliances 70 K

The temperature rise of parts of the underside of built-in hobs, accessible to a 75 mm
diameter probe having a hemispherical end, shall not exceed 70 K unless the instructions

specify that a board is to be installed underneath the hob.

Addition:

The temperature rise of handles of inner glass doors, grill pans, temperature-sensing
probes and rotating parts in ovens or grills is not limited.
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During the additional test for pyrolytic self-cleaning ovens, the temperature rise of the
surface of knobs, handles and levers shall not exceed the following values:

— metal 55 K
— porcelain or vitreous material 65 K
— moulded material, rubber or wood 80 K

The temperature rises of knobs, handles and levers associated with functions that cannot be
performed during the cleaning operation are not determined.

The temperature rise limits of motors, transformers and components of electronic circuits,
including parts directly influenced by them, may be exceeded when the a
at 1,15 times rated power input.

The temperature rise of the plug, measured 2 mm below the s Q 8 e-centre> of the
engagement face, shall not exceed 45 K.

1 T2 Hob
intended to stand on the floor are positioned with their_bach {pskone o

Hob elements and gr

Warming drawe
highest setting.

ont and side surfaces are measured using the probe of Figure 104.
a force of 4 N + 1 N to the surface in such a way that the best

possible contact\betwgen the probe and the surface is ensured.

NOTE 1_“Any measuring instrument giving the same results as the probe may be used.
Temperature rises are not measured on

=" surfaces that are inaccessible to a 75 mm diameter probe having a hemispherical end,
unless they are protected by a detachable guard;

— surfaces of cooking ranges that are within 25 mm below the level of the hob surface or
are above the hob surface;

=—smattparts—such—as overnr vents, hinges and—trimr—where—the—width—of the—accessibfe

surface is less than 10 mm;
— surfaces within 10 mm of the edge of the oven door.

During the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the values specified in
Table 102.
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Table 102 — Temperature rise limits for accessible surfaces
Temperature rise
K
Surface
Front surfaces of oven Other parts
doors

Metal and painted metal 45 60
Vitreous-enamelled metal 50 65
Glass and ceramic 60 80
Plastic having a thickness exceeding 0,3 mm 80 100

NOTE 1 The temperature rise limit of 100 K also applies for plastic material having a finish of ‘thickness

less than 0,1 mm.

NOTE 2 When the thickness of the plastic coating does not exceed 0,3 mm, the
supporting material appy.

mperdture riseNlimits of the

N

NOTE 2 If the door is protected by a guard, the temperature rises s
apply to the guard.

However, for oven doors the temperature rise limits g

— parts protected by a detachable guard;

— those parts of the door of built-i
installation of the oven;

— ovens intended to be used on a wafking surfgce

controls set to give
measurements a O
surface of oven doaq

d electric strength at operating temperature
This clause-of.Pa 3 applicable except as follows.

13.1 _Addition:

If.a-grill is incorporated in the oven, either the oven or the grill is operated, whichever is
more unfavourable.

For hobs, the tests are carried out with a vessel filled as specified in 3.1.9.101 placed on
each cooking zone.

Induction hob elements and induction wok elements are tested as specified for motor-
operated appliances.
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13.2 Modification:

After the appliance has been operated for the duration specified in 11.7, the controls are
adjusted to their highest setting and the leakage current is measured within 10 s of it aftaining

its highest value.

For stationary class | appliances, the leakage current shall not exceed the following values:

— for appliances with heating elements 1 mA, or 1 mA kW power input for each
that are detachable or can be switched off element with a limit of 10 mA, whichever is
separately higher. If the appliance has more than three

heating units, only 759
leakage current is takep~Ngto account;

— for other appliances 1 mA, or 1 mA per KW kg
a limit of 10 mA,/whi

tween live parts and all the vessels
i metal, a test voltage of 3 000 V is

connected to the eartheg
applied between live par

14 Transient@' eltage

This clause of Part

15.2 Addition:

Cooking.ranges and hobs are positioned so that the hob surface is horizontal. A vessel
having)the largest diameter shown in Figure 101, which does not exceed the diameter of the
cooking zone, is completely filled with water containing approximately 1 % NaCl and
positioned centrally over the cooking zone. A further quantity of 0,5 | of the solution is poured
steadily into the vessel over a period of 15 s. The test is carried out on each cooking zone in
turn, after removing any residual solution from the appliance.

For hob elements incorporating a switch or a thermal control, 0,02 | of the saline solution is

[JUUIC‘U’ UveT tl’ll;' hub C:Cl'l!}'llt QU t;lat I‘l‘ fl’UVVD UvCeTr tl’lc' OVVI’L‘L;ILI Ul bUlItlUl’. A VUOOGI’ I.D thcu
placed on the hob element to depress any movable part. If controls are mounted below the
hob surface, 0,5 | of the saline solution is poured steadily over the top of the hob near the
controls over a period of 15 s. If the controls are mounted in the hob surface, the saline
solution is poured over them.
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For hobs having ventilating openings in the hob surface, 0,2 | of the saline solution is poured
steadily through a funnel onto the ventilating openings. The funnel has an outlet diameter of
8 mm and is positioned vertically with the outlet 200 mm above the hob surface. The funnel
is positioned above the ventilating openings so that the solution enters the appliance in the

most unfavourable way.

NOTE 101 If the opening is protected, the funnel is positioned so that the solution falls onto the hob surface as
close as possible to the opening.

NOTE 102 Care is to be taken to ensure that the saline solution is not poured over controls located close to

ventilating openings.

For ovens and grills, 0,5 | of the saline solution is poured over the floor ofthe
compartment.

qQven orgrilling

For hobs having a lid, 0,5 | of the saline solution ; 1 over the closed lid.
When the solution has run off, the surface is dried an@a further~Q, 1 | of the solution is

Steam generators intended to be connested tQ mairls are supplied at rated water
pressure. Control devices for the supy er-are held open. Water is allowed to flow for

15.101 Temperatur ) s shall be constructed so that their insulation is not
affected by wat

Compliance is che

temperature of 20 ° ¢ .\lie water is heated to the boiling point in approximately 15 min.
The prébe 209 wed from the boiling water and immersed in water having a
for 30 min.

This procedure is cefried out five times after which the probe is removed from the water. All
traces of liquid are then removed from the surface.

The probe shall then withstand the leakage current test of 16.2.

NOTE Detachable temperature-sensing probes are not connected to the appliance for this test. Non-
detachable temperature-sensing probes are tested in the oven, the probe being immersed as much as possible.

16 Leakage current and electric strength

This clause of Part 1 is applicable except as follows.
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16.1 Addition:

For hobs, the tests are carried out with a vessel filled as specified in 3.1.9.101 placed on
each cooking zone

2| Induction hob elements and induction wok elements are tested as specified for motor-
operated appliances.

16.2 Modification:

For stationary class | appliances, the leakage current shall not exceed the following values:

— for appliances with heating elements
that are detachable or can be switched off
separately

— for other appliances

NOTE 101 If the oven incorporates a grill, op/if

material of hobs, the leakage current j

casureg be
connected to the earthed metal. If theke iar edt\yetal, the leakage current, measured
between live parts and e g 9 Il not exceed 0,25 mA.

This clause of'Rart 1 ¥s applicable.

18 Endurance

This“clause of Part 1 is not applicable.

19 Abnormal operation

This clause of Part 1 is applicable except as follows.

19.1 Addition:

For induction hobs, compliance is also checked by the tests of 19.101 and 19.102, but 19.4
2| is not applicable. In addition, 19.101 is not applicable to induction wok elements.
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Temperature-sensing probes are placed in the oven in any position likely to occur during
normal use except that they are not connected to control the oven temperature.

19.2 Addition:

Hob elements are operated without a vessel, pan detectors being rendered inoperative.
Oven doors are open or closed, whichever is more unfavourable. Hob lids are closed unless
the hob elements are interlocked with the lid or an indicator lamp shows that a hob element
is switched on.

NOTE 101 A lamp that is switched on and off by a thermostat or energy regulator does not show that the hob
element is switched on.

highest setting. If the appliance incorporates an oven without an indics g shpw that
the oven is switched on, the oven is also operated, its control/be| g

dllic lid, a force of 30 N
is applied to the closed lid in the mosjunfavo { s of test probe B of IEC

61032.

Induction hob eleme
Clause 11 but withhemp

19.11.2  Addition:

Duringssimulation of the fault conditions, it shall be possible to switch off any energized hob
element.

The fault conditions are also simulated with all hob elements switched off, the appliance
being supplied at rated voltage. If a pan detector is incorporated, a suitable vessel is placed
on the cooking zone.

The hob elements shall not become enerqgized.

19.11.4 Addition:

During the test of the stand-by-mode, a suitable vessel is placed on the cooking zone if a
pan detector is incorporated.
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19.13 Addition:

The temperature rise limit of 150 K also applies to wooden cabinets and rectangular boxes.

2| The temperature in the centre of ovens during the test of 19.4 shall not exceed 425 °C
whenever the oven door can be opened.

2| The temperature rise of the windings of induction hob elements and induction wok
elements shall not exceed the values specified in 19.7.

The electric strength test of induction hob elements and induction wok elements is.carfied
out immediately after switching off the appliance.

Glass in oven doors shall not be damaged.

smallest diameter, rounded up to the nearest centimetré
operate.

20.101 Cooki
subjected to a lo

2 Compliance is chéckedHk

For appliances' no y placed on the floor the mass is

c

- 22,5'kg, for oven doors;
— kg, for other doors.

For appliances normally placed on a table, the mass is 7 kg.

For appliances normally placed on the floor and having vertically hinged doors, a mass of
15 kg is placed in the most unfavourable position on the open door.

NOTE 1 The oven shelves are placed in the most unfavourable position.
NOTE 2 A sandbag may be used for the load.

NOTE 3 For an appliance having more than one door, the test is carried out on each door separately.
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2| Cooking ranges are tested without fitting any stabilizing means that are specified in the
instructions for installation.
For cooking ranges incorporating a storage compartment adjacent to the oven and in which
the shelves are pulled out simultaneously, the Shelves are also loaded. The shelves are
placed in the most unfavourable position and loaded with a uniformly distributed mass. The
mass in grams is equal to the area of the shelf in square centimetres multiplied by
— 7,5, if the free height above the shelf does not exceed 20 cm;
— 15, if the free height above the shelf exceeds 20 cm.
The appliance shall not tilt.
2| Damage and deformation of doors and hinges are ignored.

is repeated, except that:

— the cooking range is fitted with the stabilizing meap
for installation;

— the mass of the load on the oven doors is Incr
placed at the centre of the outer, edge of
unfavourable results.

ed to 503kg,

vn@or,

e mass of 22,5 kg is
hichever gives the most

The cooking range shall not tilt.

Damage and deformation of doors and

If the applia
being in the

If the appliance incorporates visibly glowing heating elements enclosed in glass tubes, the
blows are applied to the tubes as mounted in the appliance if they are

-\ _.Jocated at the top of the oven and accessible to test probe 41 of IEC 61032;

= Jocated elsewhere in the oven and accessible to test probe B of IEC 61032.

For hob surfaces of glass-ceramic or similar material, three blows are applied to parts of the

surfaces that are not exposed to impacts during the test of 21.102, the impact energy being
increased fo 0,70 J + 005 . The blows are not applied to surfaces within 20 mm of knobs

NOTE 101 If the hob surface comprises a single piece of material except for the outer frame, this test is not
carried out.

NOTE 102 Additional support is not provided for the door in the open position.
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After the test, temperature-sensing probes are subjected to one cycle of the procedure
described in 15.101 and shall then withstand the leakage current test of 16.2.

21.101 Oven shelves and their supports shall have adequate mechanical strength

Compliance is checked by the following test.

A vessel filled with sand or shot is placed on the oven shelf. The total mass in kilograms is
equal to 220 times the volume of the useful oven space in cubic metres, or 24 kg, whichevén
is less.

The shelf, with the vessel placed centrally on it, is inserted into the oven and moved\as close

being roundeq a radids of at least 10 mm. It is uniformly filled with at least 1,3 kg of sand
or shot so thatthe totgl mass is 1,80 kg + 0,01 kg. For induction wok elements, the vessel is
the wok specified in3.1.9.101. It is uniformly filled with sand or shot so that the total mass is

1,80 kg 0,01 kg.

Aftensubjecting each cooking zone in turn to this impact, the vessel is removed and all hob
elements are operated simultaneously until steady conditions are established.

A quantity of 1*%"I of water having a temperature of 15 °C +5 °C and containing

approximately 1 % NaCl is poured steadily over the hob surface. The appliance is then
disconnected from the supply. After 15 min all excess water is removed and the appliance

allowed to cool to approximately room temperature. The same quantity of the saline solution
is poured over the hob surface after which excess water is removed again.

The hob surface shall not crack and the appliance shall withstand the electric strength test
of 16.3.
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21.103 Temperature-sensing probes shall be constructed so that they are not damaged
when trapped in the oven door.

Compliance is checked by the following test

The probe is connected as in normal use and the sensing part or cord allowed to rest in any
position likely to occur. The oven door is closed against the sensing part or cord and a force
of 90 N is applied to the door in the most unfavourable place for 5 s.

The probe shall then comply with 8.1, 15.101 and Clause 29.

NOTE The oven is not operated during this test.

21.104 Glass panels of horizontally hinged oven doors shall with
liable to occur in normal use.

Compliance is checked by the following test.

The appliance is operated as specified in Clause 11
water having a temperature of 15 °C + 5 °C is pourg
panel.

opéned and 0,2 | of
he centre of the glass
The glass shall not fracture.

NOTE The test is not carried out after the clea ic self-cleaning ovens.

22 Construction

This clause of Part 1 is

22.21 Addition@

NOTE 101 Magnesi amic fibres used for the electrical insulation of heating elements are

the appliance ff

22.101 _Hobs shall be constructed so that hob elements are prevented from rotating about a
verticdalaxis and are adequately supported in all positions of adjustment of their supports.

NOTE If a hob element is clamped by a nut on a central stud, an additional means is required to prevent its
rotation.

Hobs with detachable hob elements shall be constructed so that damage is unlikely to occur
while the hob elements are being removed or replaced.

cormpliiance IS cneckeda by Inspection.

22.102 Timers intended to delay the operation of a heating element shall not control a
radiant grill, unless the grill is thermally controlled and incorporated in an oven or other
compartment.

Compliance is checked by inspection.
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22.103 Oven vents shall be constructed so that any moisture or grease discharged through
them cannot affect clearances and creepage distances between live parts and other parts
of the appliance.

Compliance Is checked by inspection.

22.104 Steam ovens shall be constructed so that steam vents and ducts are unlikely to
become blocked during normal use.

Compliance is checked by inspection.

22.105 Built-in ovens shall only be vented through the front, unless proevision is made for
venting through a duct.

Compliance is checked by inspection.

22.106 Grills shall be constructed so that grill pans can wed without
jamming.

Compliance is checke
The door is ope@ {

handle. This operg

damaged

22.109 Pyrs elf-sfeaning ovens shall incorporate an interlock so that access to the
oven cannot\be*gained when the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, even
if the interlock is defective.

Compliance is checked by inspection and by the following test.
The oven is supplied at rated voltage and operated under cleaning conditions, after which it
Is'allowed to cool. While the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, a force of

90 N is applied to levers and handles, and a torque of 2 Nm is applied to rotary knobs. It shall
not be possible to open the door.

The test is repeated with any defect that may be expected in normal use applied to the

interlock system, including interruption of the supply, only one defect being simulated at a
time.

NOTE 1 Examples of defects are the breakage of a spring, or a gravity-operated part failing to drop into position.

NOTE 2 Fault conditions applied during the tests of Clause 19 are not repeated.
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22.110 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that ignitable gases cannot
be discharged through vents during the cleaning process.

Compliance is checked by the following test

A mixture of 30 g of gravy and 15 g of hydrogenated oil shortening is spread evenly over the
interior of the oven, including the door. The oven is operated for 3 h at the maximum setting
of the thermostat.

NOTE 1 The gravy consists of two-thirds by mass of beef extract and one-third water.

The oven is then operated under cleaning conditions and attempts are
that may be discharged through vents by bursts of sparks. The sparks
3 mm long, each spark having an energy of at least 0,5 J.

ade fo ignite~gases
are approximately

The sparks are applied when the temperature in the centre of the
each subsequent temperature rise of 50 K.

NOTE 2 The electrodes used to produce the sparks are moved in and™a
be discharged.

There shall be no continuous burning of gases.

Compliance is checke

A suitable vesse@

The electrodes o4
the butter.

sparks a

There shall be no emission of flames through door seals, vents or other openings.
22.112 Hobs shall be constructed so that hinged lids cannot close accidentally.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

NOTE This requirement may be met if the hinge incorporates a click stop or similar means, or if the lid can be
opened through an angle of at least 100°, when the appliance is placed against a wall.

22.113 Hobs shall be constructed so that inadvertent operation of touch controls is unlikely
if this could give rise to a hazardous situation due to

— spillage of liquids, including that caused by a vessel boiling over;
— a damp cloth placed on the control panel.
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Compliance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.
The test is carried out with each hob element energized in turn and then without energizing
any hob elements.

2

Sufficient water to completely cover the control panel to a depth not exceeding 2 mm, with a
minimum of 140 ml, is poured steadily over the control panel so that bridging occurs between
combinations of touch pads.

A cloth having a mass between 140 g/m2 and 170 g/mz, and dimensions approximately,
400 mm x 400 mm, is folded four times into a square pad, saturated with water and placed
over the control panel in any position.

NOTE It is recommended to carry out the test with a white cloth in order to test syste as¢ infrared or

optical systems. In case of doubt, different coloured cloths may be used.

There shall be no operation of any hob element for longer than 10 $

may be switched on by a single ma
elements have been switched off, twg

Hobs having touch co
element is energized.

Compliance is ch:ke
22.115 Induction h

incorporating a pad

An iron ba mx thick~baving dimensions approximately 100 mm x 20 mm js placed in the
most unfavourakle position on each cooking zone in turn. The controls are adjusted to their
highest setting.

For induction hob elements and induction wok elements, the temperature rise of the bar
shallynot exceed 35 K. Other hob elements shall not operate.

22.116 Hob elements incorporating a pan detector shall be constructed so that the hob
element is not switched on by the vessel if it has been removed for more than 10 min.

Compliance is checked by manual test.

22.117 In appliances incorporating a pan detector, a signal lamp shall indicate when the
control for the hob element is not switched to the off position.

Compliance is checked by inspection.
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22.118 It shall not be possible to operate a grill while the plug of a supply cord is engaged
in a socket-outlet located directly above the door.

Compliance is checked by inspection and by manual test

22.119 Cooking ranges incorporating a retractable deflector to prevent excessive
temperatures on control knobs shall be constructed so that the user is unlikely to touch hot
surfaces of the deflector when operating the controls.

Compliance is checked by measuring the distance between the deflector in its extended
position and that part of the control knob touched in normal use. It shall be at least 25 mim), or
the temperature rise of those parts within 25 mm of the knob shall not d the Jimits for
handles, knobs, grips and similar parts held for short periods only, as specified inN[able 3.

22.120 Outer glass panels of oven doors shall be made from g8 small
pieces when it fractures.

Compliance is checked by carrying out the test specifieg ] 0 of ISO 15717.
There shall be at least 60 pieces in any 50 mm x 50 mm

22.121 Outer glass panels of oven doors that arg intended ¢ eprioved by the user for

cleaning shall be constructed so that they cannof bg fix€d in@ incqQrrect orientation.

Compliance is checked by inspection and b est!

22.122 Ovens with shelves that ca ithd
prevent the inadvertent withdrawal of the s%.

The shelves shall alsofk
the rear edge.

Compliance is c@ jioR andt\by manual test.

23 Internal wi
This clause
23.3 Additioq

The requirement also applies if parts of a cooking range are folded onto the hob surface, or
separated from their normal position, for transportation purposes.

24.- Components
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

24.1.3 Addition:

Switches controlling hob elements are subjected to 30 000 cycles of operation.

NOTE This does not apply to switches having only one closed position.
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24.1.4 Addition:

— energy regulators

o« for automatic action 100 000

?

e for manual action 10 000
— self-resetting thermal cut-outs

« for heating elements of glass-ceramic hobs 100 000

« for heating elements of other hobs 10 000

— thermostats controlling the cleaning process
in pyrolytic self-cleaning ovens

24.101 Thermostats and energy regulators incorporating an off po
as a result of variations in ambient temperatures.

Compliance is checked by the following test that is carried out on

-20 _2 °C, and then at

— t°C, where tis the temperature accqrding tg

of the socket-outlel/
cooking range is i
polarized plug,
required if fus

25 Supply connection and external flexible cords
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

25.3 Addition:

Hobs, built-in ranges and built-in ovens may be connected to the supply mains before the

neadodnctallad
LEASASZ £~ an b B £

TS L1=aaAvav

25.14 Addition:

For temperature-sensing probes, the total number of flexings is 5 000. Probes with circular-
section cords are turned through 90° after 2 500 flexings.
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26 Terminals for external conductors

This clause of Part 1 is applicable.

27 Provision for earthing

This clause of Part 1 is applicable.

28 Screws and connections

This clause of Part 1 is applicable.

29 Clearances, creepage distances and solid insulatio
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

29.2 Addition:

The microenvironment is pollution degree 3 unjes

insplati is énclosed or located so
that it is unlikely to be exposed to poll f the>appliance.

29.3 Addition:

isibly glowing heating element

30 Resistance to

This clause of P@i

rills and griddles that do not incorporate a timer, 30.2.2 is
, 30.2.3 is applicable.

This clause of Part 1 is applicable.

32 _Radiation, toxicity and similar hazards
This clause of Part 1 is applicable except as follows.

32.101 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that carbon monoxide is not
discharged in hazardous quantities during cleaning.

Compliance is checked by the following test.

Twice the quantity of the mixture specified in 22.110 is spread evenly over the interior of the
oven, including the door. The oven is supplied at rated voltage and operated for 3 h at the
maximum setting of the thermostat.
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The oven is then allowed to cool to room temperature and placed in a closed test room
having a volume of 20 m3 to 25 m3, in which the air is circulated by a low-speed fan. The
oven s operated under cleaning conditions and the concentration of carbon monoxide is
measured 1 m above the centre of the floor.

The concentration of carbon monoxide shall not exceed 0,015 %.

If the oven incorporates a heating element intended to eliminate smoke, the test is repeated
with this heating element disconnected, unless the cleaning process can only be performed
when the heating element is in circuit.

protective electronic circuits in Clause 19 during the test
control not short-circuited.

&
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(9]

IEC 805/02

Dimensions in millimetres

Approximate dimension
Diameter of cooking zone Ny

a b c
mm
mm mm (\ m

<110 110 140 /N \ | X N8
N 8

>110 <145 145 /‘“{\ -
>145 <180 180 \4{\ >
7

>180 <220 220

1

0
0

K) 1

b elements

>

'
o

IEC 806/02

Key
A Base and wall thicknéss, 2 mm + 0,5 mm
C Maximum concavity

d. Diameter of the flat area of the base

NOTE The vessel is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %. It is cylindrical
without metallic handles or protrusions. The diameter of the flat area of the base of the vessel is to be at least the
diameter of the cooking zone. The maximum concavity of the base of the vessel is 0,006 d. The base of the vessel
is not to be convex

Figure 102 — Vessel for testing induction hob elements
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- 37 -

Key

A Load, qass approximately 4,5 kg
B Fixing screw

C- "Axis of load

D Axis of fixing screw

IEC 804/02

Dimensions in millimetres

NOTE The load is positioned on the rotary spit so that the fixing screw contacts the diameter of the spit.

Figure 103 — Load for testing rotating spits
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IEC 807/02

Key

A Adhesive

B Thermocouple wires 0,3 mm diameter to IEC 60584-1 Type K (chrome alu
C Handle arrangement permitting a contact force of 4 N+ 1 N

D Polycarbonate tube: inside diameter 3 mm, outside diameter 5

¥

1g'surface temperatures

E Tinned copper disc: 5 mm diameter, 0,5 mm thick

NOTE The contact face of the disc is to be flat
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Annexes

The annexes of Part 1 are applicable.

2

Bibliography
The bibliography of Part 1 is applicable except as follows.

Addition:

IEC 60335-2-9, Household and similar electrical appliances — Safet Rarticular

ISO 13732-1, Ergonomics of the thermal environme
responses to contact with surfaces — Part 1: Hot syr
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

APPARFILS FIFCTRODOMESTIQUES FT ANAL OGUES —

SECURITE -

Partie 2-6: Régles particuliéres pour les cuisiniéres,
les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

AVANT-PROPOS

1) La Commission Electrotechnique Internationale (CEI) est une organisation
composée de l'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités \

la CEl, part|C|pent
ormalisation (ISO),

organisations internationales, gouvernementales et non gouverneme
également aux travaux. La CEI collabore étroitement avec I'Organi

7) Aucune responsabili it\é ge & a ses administrateurs, employés, auxiliaires ou
mandataires, y i exts part' uliers et les membres de ses comités d'études et des Comités
nationaux de la Bj 5 cause en cas de dommages corporels et materlels ou de tout autre

référencées stlig

9) L’attention-est attirée spr le fait que certains des éléments de la présente Publication de la CEIl peuvent faire
I'objet de\droits devpropriété intellectuelle ou de droits analogues. La CEIl ne saurait étre tenue pour
responsable de ne pas avoir identifié de tels droits de propriété et de ne pas avoir signalé leur existence.

atoiregour une application correcte de la présente publication.

La présente partie de la Norme internationale CEl 60335 a été établie par le comité d'études 61
de Y&’ CEl: Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues.

La présente version consolidée de la CEl 60335-2-6 comprend la cinquiéme édition (2002)
[documents 61/2137/FDIS et 61/2162/RVD], son amendement1 (2004) [documents
61/2741/FDIS et 61/2794/RVD], son amendement 2 (2008) [documents 61/3410/FDIS et
61/3423/RVD] et son corrigendum 1 de février 2009.

Le contenu technique de cette version consolidée est donc identique a celui de I'édition de
base et a ses amendements; cette version a été préparée par commodité pour I'utilisateur.

Elle porte le numéro d'édition 5.2.

Une ligne verticale dans la marge indique ou la publication de base a été modifiée par les
amendements 1 et 2.
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La version francaise de cette norme n'a pas été soumise au vote.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniere édition de la CEI 60335-1
et ses amendements. Flle a été établie sur |a base de la quatrieme édition (2001) de cefte

norme.

NOTE 1 L’expression «Partie 1» utilisée dans la présente norme fait référence a la CEl 60335-1.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CElI 60335-1 de
facon a transformer cette publication en norme CEIl: Regles de sécurité pour les cuisiniéres,
les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes électriques analogues.

Lorsqu'un paragraphe particulier de la Partie 1 n'est pas mentionné dang cefte partie*2, ce
paragraphe s'applique pour autant qu’il est raisonnable. Lorsque la pré ) ifi
"addition", "modification" ou "remplacement", le texte correspondant de Ia
adapté en conséquence.

NOTE 2 Le systéeme de numérotation suivant est utilisé:

— paragraphes, tableaux et figures: ceux qui sont numérotés a partir de.101\sont co
Partie 1;

— notes: a I’exception de celles qui sont dans un nouveau paragraph
la Partie 1, les notes sont numérotées a partir de 101, y cop
remplacés;

— les annexes supplémentaires sont appelées AA, BB, etg
NOTE 3 Les caractéres d'imprimerie suivantg son
- exigences: caractéres romains;
- modalités d'essai: caractéeres italique
— notes: petits caractéres romains

Les mots en gras dans le texté efini i ‘fne définition concerne un adjectif, I'adjectif et le

— 7.12: La pre

— 7.12.4: Lé nom dwfapficant et le numéro du modéle des tableaux de commande a utiliser pour les appareils
encastrés doivent figurer dans les instructions (USA).

— 11.7%:La durée d'essai est différente (Canada et USA).

ion d'eau minimale indiquée est de 1 MPa (Norvége).

— 118: La valeur de 65 K s'applique pour toutes les surfaces en bois (Norvege, Suede et USA).

—\\.+11.8: Des limites d'échauffement plus basses s'appliquent pour les poignées, les boutons et les autres
surfaces accessibles au cours de 'opération d'autonettoyage (USA).

— 11.101: L'essai est différent (Canada et USA).
— 13.2: La mesure du courant de fuite n'est pas effectuée (USA).

— 13.3: L’essai de tension de tenue n’est pas effectué (USA).

— 15.2: Les essals ne sont effectues que sur les dispositits de commande montes dans le plan de cuisson (USA).
— 16.2: Les mesures du courant de fuite ne sont pas effectuées (USA).

— 19.4: La limite de température est de 315 °C (USA).

— 19.101: Des dimensions différentes de disque sont utilisées (USA).

— 20.101: Des charges plus importantes sont utilisées (USA).

— 20.102: Des charges plus importantes sont utilisées (USA).
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— 21.101: Des exigences complémentaires sont spécifiées pour les étagéres des fours (Australie, Nouvelle
Zélande et USA).

— 21.102: Des charges et des méthodes d'essai différentes sont utilisées (USA).

— Article 22: Les fours installés a moins de 80 cm du sol doivent étre construits de telle fagon que la porte des

folire—n. BHSS Atr Hartaonar Lo cioanl parationLSuadal)
+OtH-5— tf tH-ee-patdh HAPT pefratei—{toueae)-

— Article 22: Les foyers de cuisson ne doivent pas étre accessibles aux enfants (Suede).

— 22.2: Chaque unité chauffante des appareils comprenant plusieurs unités doit comporter un dispositif de
coupure omnipolaire (Norvege).

— 22.107: L’exigence ne s'applique pas (USA).
— 22.108: L’essai est différent (USA).
— 22.109: Une valeur de 315 °C est spécifiée pour la température au centre du four (USA).

— 22.110: Des quantités plus importantes de salissures sont utilisées (USA).

— 22.111: Des quantités plus importantes de salissures sont utilisées (USA).
— 22.113: L'essai n’est pas effectué (USA).
— 22.115: L'essai n’est pas effectué (USA).
— 24.1.4: Le nombre de cycles de fonctionnement est différent (USA).

— 24.101: Les socles de prises de courant doivent comporter un dispositi
le dispositif de protection contre les surcharges (Australie).

Le comité a décidé que le contenu de la i ot’de ses amendements ne sera
pas modifié avant la date de mai ' 8_sur le site web de la CEIl sous
"http://webstore.iec.ch" dans les donné& blication recherchée. A cette date,
la publication sera

* reconduite,

s supprimée,
* remplacée p@

amendée.

dde transitoire aprés la publication d’une nouvelle publication CEI, ou d’une
fabriquer des produits conformes aux nouvelles exigences et pour adapter
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INTRODUCTION

Il a été considéré en établissant la présente Norme internationale que I'exécution de ses dis-
positions était confiée a des personnes expérimentées et ayant une qualification appropriée.

Cette norme reconnait le niveau de protection internationalement accepté contre les risques
électriques, mécaniques, thermiques, liés au feu et au rayonnement des appareils, lorsqu'ils
fonctionnent comme en usage normal en tenant compte des instructions du fabricant. Elle
couvre également les situations anormales auxquelles on peut s'attendre dans la pratique et
prend en considération les phénoménes électromagnétiques qui peuvent affecter~le
fonctionnement en toute sécurité des appareils.

Si un appareil compris dans le domaine d’application de cette
fonctions qui sont couvertes par une autre partie 2 de
pondante est appliquée a chaque fonction séparément, d
est applicable, on tient compte de I'influence d’une fo

Cette norme est une norme de famille de produits\iraitant de la sécurité d’appareils et a
préséance sur les normes i les et gépéniquesicotvrant le méme sujet.
normes génériques

Partie 1 ou des par

conforme aux pr| i Scurité de' la norme si, lorsqu'il est examiné et soumis aux essais,
il appara|t q S es caractéristiques qui compromettent le niveau de sécurité

I'objectif poursuiw p ces exigences et, s'il est jugé pratiqguement équivalent, il peut étre
estimé conforme auX principes de sécurité de la norme.
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APPAREILS ELECTRODQMESTIQUES ET ANALOGUES -
SECURITE -

Partie 2-6: Régles particuliéres pour les cuisiniéres,

les tables de cuisson, les fours et les appareils fixes analogues

1 Domaine d’application

L’article de la Partie 1 est remplacé par I'article ci-apreés.

phase et le neutre et a 480 V pour les autres appareils.
NOTE 101 Comme exemples d'appareils entrant dans le domaine
citer

— les grils par contact;
— les grils;

— les tables de cuisson a induction;

les éléments woks a induction;
— les fours autonettoyants par pyrolyse;

— les fours a vapeur;

appareils, encourus pa
cette norme ne tient pa

— des personn
* les capacitéxph

—  pour les appa
supplémentaires™

uveént étre nécessaires;

— dans,de nombreux pays, des exigences supplémentaires sont spécifiées par les organismes nationaux de la
santé)“par les organismes nationaux responsables de la protection des travailleurs, par les organismes
natiohaux responsables de I'alimentation en eau et par des organismes similaires.

NOTE 103 La présente norme ne s’applique pas:
= aux appareils prévus pour la restauration a usage commercial;

— aux appareils destinés a étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particuliecres comme par
exemple, la présence d'une atmosphere corrosive ou explosive (poussiéres, vapeur ou gaz);

— aux grils, aux grille-pain et aux appareils de cuisson mobiles analogues (CE| 60335-2-9);

— aux fours a micro-ondes (CEI 60335-2-25).
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2 Reéférences normatives

L’article de la Partie est applicable avec I'exception suivante.

Addition:
CEI 60584-1, Couples thermoélectriques — Partie 1: Tables de référence
ISO 15717:1998, Mobilier de cuisine — Exigences de sécurité et méthodes d'essai poun

meubles de cuisine et plans de travail

3 Définitions

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

3.1.6 Addition:

NOTE 101 Pour les appareils comportant plus de trois unités chauffan a sey un fasteur de simultanéité
est appliqué au courant assigné ou a la puissance assignée loys S g cowrant utilisé pour définir
les dimensions des bornes et la section nominale du cable d'ali entatlon. Le cteur dg simultanéité F est calculé
a partir de la formule suivante, ou N est le nombre d'unité 3 P pouvant étre alimentées

simultanément:

3.1.9 Remplacement:

pécifiées de 3.1.9.101 a4 3.1.9.107

3.1.9.101 Les foyers| de tor-des foyers de cuisson a induction et des

éléments woks ani tionnement avec un récipient contenant de l'eau
froide. Le récipi ium de qualité commerciale non poli, et il est muni
d'un couvercle. Les d nde thermique sont d’abord réglés a leur position la
plus élevée jusqua € i Ypuis le réglage est ajusté de facon a maintenir une
Iégére ébullition. i i [

Les foyers de ‘cuiss 2’ induction sont mis en fonctionnement avec des récipients comme
spécifié a JasFigure V02 contenant de l'huile de friture a la température ambiante. Les
dispositifs de’ commande thermiques sont réglés a leur position la plus élevée jusqu'a ce que
la température de I'huile atteigne 180 °C % 4 °C, puis le réglage est ajusté de facon a
maintenir cette température. La température de I'huile est mesurée 10 mm au-dessus du
centre“du fond du récipient.

Les éléments woks a induction sont mis en fonctionnement avec un wok ayant un diamétre
de spheére équivalent qui ne differe pas du diameétre de sphére équivalent de la cavité de

Vops - . 0
I’élément wok a induction de plus que 1 %.

Le wok est en acier pauvre en carbone dont la teneur maximale en carbone est de 0,08 %. Le
wok est rempli, jusqu’a environ la moitié de sa hauteur, d’huile de friture a la température
ambiante. Les dispositifs de commande thermiques sont réglés a leur position la plus élevée
jusqu'a ce que la température de I'huile atteigne 180 °C £ 4 °C, puis le réglage est ajusté de
fagcon a maintenir cette température. La température de I'huile est mesurée 10 mm au-dessus
du centre du fond du récipient.
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Pour tous les foyers de cuisson autres que les éléments woks a induction, le diamétre du
fond du récipient est approximativement égal au diamétre de la zone de cuisson et la
quantité de liquide est spécifiée au Tableau 101. Le récipient est placé au centre de la zone
de cuisson.

NOTE 2 Si pour un foyer de cuisson plusieurs zones de cuisson sont indiquées, on utilise, pour I'essai, la zone
la plus défavorable.

NOTE 3 Pour les zones de cuisson de forme non circulaire, on utilise le plus petit récipient non circulaire qui
couvrira autant que possible la zone de cuisson, en tenant compte du rebord de la table de cuisson et des autres
récipients. La quantité de liquide est déterminée sur la base du diamétre le plus petit de la zone de cuisson.

Tableau 101 — Quantité de liquide dans le récipient

Diamétre de la zone de cuisson Quantité d'eau ou d'huile
mm |
A

<110

> 110 et <145
> 145 et <180
> 180 et <220
> 220 et < 300

commande thermique sont réglés d
four soit maintenue a

la plus élevée.

Les fours sans dispositi
fagon que la tempgérais

en/fonctionnement conformément aux instructions. Les
2gtés a leur position la plus élevée jusqu'a obtention de la
ylés de nouveau sur la position la plus basse maintenant cette

Les générateurs de vapeur destinés a étre remplis automatiquement sont raccordés a une
alimentation en eau dont la pression est réglée conformément aux instructions.

La'température de I'eau d'alimentation est

15 °C £ 5 °C pour les appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau
froide;

60 °C + 5 °C ou la température indiquée dans les instructions, suivant la valeur la plus

elevee, pour les appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau chaude.

Les fours a vapeur sont également mis en fonctionnement avec production de vapeur mais
les dispositifs de contrdle sont réglés pour le fonctionnement sans vapeur.
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3.1.9.103 Les grils sont mis en fonctionnement vides, avec la léchefrite et les supports
d'aliments dans la position la plus défavorable en usage normal, la porte et les autres
accessoires éventuels étant en place conformément aux instructions. En I'absence de telles
instructions, la porte et les autres accessoires sont placés dans la position la plus défavorable

dans laquelle ils peuvent étre laissés. Les dispositifs de commande thermique sont réglés a
leur position la plus élevée. Toutefois, si les instructions pour les grils incorporés dans les
fours spécifient un réglage plus bas, ce réglage est utilisé. Tout réflecteur destiné a étre
placé au-dessus des éléments chauffants est mis en place.

3.1.9.104 Les broches tournantes des fours ou des grils sont mises en fonctionnement,
chargées comme spécifié a la Figure 103. L'appareil est mis en fonctionnement en tenant
compte des instructions concernant

— les éléments chauffants a mettre en fonctionnement;

— le réglage du dispositif de commande thermique;

— la position de la porte et de la Iéchefrite.

En l'absence de telles instructions, le dispositif de command

élevée et la porte est complétement ouverte ou placée d&
défavorable dans laquelle elle peut rester.

La léchefrite est placée dans la position la plus bas

ont mis en fonctionnement en
position fermée, les dispositifs de commsa : jIés &la position la plus élevée.

onnement de telle fagon que la
température au centre deAa~surface a ainfenue a 275 °C £ 15 °C en réglant les
dispositifs de commande thermiq appareil sous et hors tension.

3.1.9.107 Les cuisi
individuelles dar@
3.101
four

appareil possédan
aliments, éve

3.102
gril
unité chauffante truite de maniére que les aliments soient supportés par une grille ou
une broche et soienf cuits par la chaleur rayonnante

NOTE~L'opération de cuisson par un gril est connue sous le nom de grillage.

3:103

table de cuisson

appareil comportant un plan de cuisson avec un ou plusieurs foyers de cuisson et qui est
encastré ou fait partie d'une cuisiniére

3.104

cuisiniéere
appareil comprenant une table de cuisson et un four et qui peut comporter un gril ou un gril
par contact
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3.105

four autonettoyant par pyrolyse

four dans lequel les dépbts de cuisson sont enlevés par chauffage du four a une température
supérieure a 350 °C

3.106

four a vapeur

four destiné a la cuisson des aliments par de la vapeur produite, a la pression
atmosphérique, dans l'appareil

3.107

gril par contact
unité chauffante comportant une surface sur laquelle les aliments
directement

sont placés

3.108

table de cuisson a induction
table de cuisson comportant au moins un foyer de cuissoyr
a induction

unglément wok

3.109
unité chauffante
toute partie de I'appareil qui remplit une

chauffantes.

3.110
plan de cuisson
partie horizontale de I'appa

3.111

foyer de cuiss

unité chauffant eg

3.112

foyer de cuis

foyer de cuisso récipients métalliques par courants de Foucault

NOTE L&s co Foucault sont induits dans le fond du récipient par le champ électromagnétique d'un
inducteur.

3.113
détecteur de casseroles
dispositif.incorporé dans un foyer de cuisson et qui empéche son fonctionnement tant qu'un
récipient n'est pas placé sur la zone de cuisson

3:114

zone de cuisson

région repérée sur un plan de cuisson sur laquelle le récipient est placé lors de la cuisson
des aliments

NOTE Lorsqu'un foyer de cuisson fait saillie au-dessus du plan de cuisson, sa surface est la zone de cuisson.

3.115

touche sensitive

dispositif de commande actionné par le contact ou la proximité d'un doigt, sans mouvement
ou avec un faible mouvement de la surface de contact
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3.116

sonde thermique

dispositif qui est introduit dans les denrées alimentaires pour en mesurer la température et
qui est un élément d'un dispositif de commande d'un four

3.117
pression d'eau assignée
pression d'eau attribuée a I'appareil par le fabricant

3.118
élément wok a induction
foyer de cuisson a induction avec une surface de cuisson de forme oximativement

sphérique destinée a recevoir un wok

4 Exigences générales

L’article de la Partie 1 est applicable.

5 Conditions générales d’essais
L’article de la Partie 1 est applicable avec les ex

5.3 Addition:

Pour les fours autonettoyants par pf
avant les essais de I'Article 19.

5.4 Addition:

Les appareils quk util
assignée appro »
d'eau, couverts ®

ensuite réglés de
le niveau peng

L’article'de la Partie 1 est applicable avec I'exception suivante.
6.1-/Modification:

Les appareils doivent étre de la classe |, de la classe Il ou de la classe IlI.

7 Marquage et indications

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
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7.1 Addition:

La puissance assignée totale ou le courant assigné total des foyers de cuisson a

2| induction et des éléments woks a induction doit également étre marqué.
Si une cuisiniére comporte un socle de prises de courant protégé par des fusibles, autres
que des fusibles de type D, elle doit porter l'indication du courant assigné du fusible
approprié. Lorsqu'un élément de remplacement miniature est utilisé, ce marquage doit
indiquer que I'élément de remplacement du fusible doit avoir un pouvoir de coupure élevé.
7.6 Addition:

2‘ @ [symbole CEI 60417-5010 (2002-10)]

7.10 Addition:

table de cuisson, cette exigence s'applique aux tou
cuisson.

NOTE 101 Si la méme touche sensitive est utilisée po
CEI 60417-1 peut étre utilisé.

7.12 Addition:

MISE EN G : parties accessibles peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.
Il est recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

Les instructions pour les fours dont les portes comportent des panneaux en verre doivent
porter,Sen substance, l'indication suivante:

Ne .pas utiliser de produits d'entretien abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer
[a porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer I’éclatement du verre.

Si, au cours de I'essai de I'Article 11, I'échauffement au centre de la surface interne inférieure
d'un tiroir de stockage dépasse celui spécifié pour les poignées qui, en usage normal, ne sont
tenues que ppndnnf de courtes Inérinr‘lnc, les instructions doivent indinllmr gque ces surfaces

peuvent devenir chaudes.

Les instructions pour les fours autonettoyants par pyrolyse doivent indiquer que les
éclaboussures excessives doivent étre enlevées avant le nettoyage et préciser quels
ustensiles peuvent étre laissés dans le four pendant le nettoyage.
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Si le fabricant indique a I'utilisateur de régler, pour le nettoyage, le dispositif de commande a
une position plus élevée que pour les opérations normales de cuisson, les instructions doivent
indiquer que, dans ces conditions, les surfaces peuvent devenir plus chaudes qu'en usage
normal et qu’il est recommandé d’éloigner les enfants.

Les instructions pour les fours comportant un ventilateur dont la protection peut étre retirée
pour le nettoyage doivent indiquer que le four doit étre mis hors tension avant de retirer la
protection et que cette derniere doit étre remise en place conformément aux instructions
apres le nettoyage.

Les instructions pour les fours équipés de moyens permettant d'utiliser une sonde
thermique doivent comporter, en substance, l'indication suivante:

Utiliser uniquement la sonde thermique recommandée pQ

ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

Les instructions pour les tables de cuisson a inductjo
I'indication suivante:

couvercle doivent indiquer qu'il

convient d'enlever du couvercle tout résid dek uent avant de l'ouvrir. Elles doivent
également indiquer qu'il copvient de laiss i plan de cuisson avant de fermer le
couvercle.

Les instructions pour|les_fa ‘ son—edmportant des lampes a halogéne doivent

les foyers de cuisson.

catégorie lll_les instrdctions doivent comporter, en substance, la mise en garde suivante:

MISE EN GARDE: S'assurer que l'appareil est déconnecté de I'alimentation
avant de remplacer la lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

Les instructions des tables de cuisson doivent indiquer que l'appareil n’est pas destiné a
étre mis en fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe ou d’un systéme de commande
a distance séparé.

Les instructions des tables de cuisson comprenant un eélément wok a induction doivent
comporter une liste des récipients qui peuvent étre utilisés, sauf si le fabricant fournit un wok
avec l'appareil.

Les instructions des fours comportant des étageres doivent détailler la fagon d’installer
correctement les étagéres.
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7.12.1 Addition:

Les instructions d’installation pour les cuisiniéres placées sur le sol doivent indiquer que, si
la cuisiniére est placée sur un socle, des dispositions doivent étre prises pour éviter que

apparell ne glisse du socle.

NOTE 101 Cette indication n'est pas requise si les instructions spécifient que la cuisiniére ne doit pas étre
placée sur un socle.

Les instructions d'installation pour les appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en
eau doivent comporter l'indication de la pression d'eau assignée maximale en mégapascals.

7.12.3 Addition:

indiquer que le tableau de commande ne doit étre
spécifiées afin d'éviter tout danger éventuel.

7.15 Addition:

indications prescrites de telle sorte qu’e Qi S prés installation de 'appareil, les
informations correspondantes doiven{ figurer instructions ou sur une étiquette
& installation.

NOTE 101 Une table de cuisson encastrée ¢

L'indication du couran
sur le socle de prise d

ant un socle de prise de courant doit figurer
2 de celui-ci.

7.101 Les génér
I'indication du nive

La vérification est effectuée par examen.

7.108 )Pour les cuisiniéres normalement placées sur le sol, munies de portes de fours a
charniéres horizontales et dont les charniéres sont situées a moins de 430 mm du sol, si un
dispositif de stabilisation est nécessaire pour assurer la conformité a I'essai de 20.102, alors

e le dispositif de stabilisation doit porter le marquage, en substance, de la mise en garde
suivante, la hauteur des caractéres étant d’au moins 3 mm:

MISE EN GARDE: Ce dispositif de stabilisation doit étre mis en place pour éviter le

pDasculement de I'apparell. VOIr Ia notice d Installation.

NOTE La quincaillerie de fixation couramment disponible, comme les vis et les écrous, n’a pas besoin d’étre
marquée ni d’étre fournie avec I'appareil.

e l'appareil doit porter un marquage, la hauteur des caractéres étant d’au moins 3 mm, au
point d’entrée de l'alimentation et au moins a un autre endroit, pour attirer I'attention de
I'utilisateur sur la nécessité de stabiliser I'appareil.

La vérification est effectuée par examen et par des mesures.



https://iecnorm.com/api/?name=1225184e81e8e436b66735df3c16baaa

- 54 - 60335-2-6 © CEI:2002+A1:2004
+A2:2008

8 Protection contre I’accés aux parties actives

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

8.1.2 Addition:

Le calibre d'essai 12 de la CEl 61032 est appliqué sans force appréciable aux parties
susceptibles d'étre touchées par inadvertance en usage normal par une fourchette ou autre
objet pointu analogue. Il ne doit pas étre possible de toucher les parties actives.

8.1.3 Modification:

L'emploi du calibre 41 a la place des calibres d'essai B et 13 n'est

éléments chauffants lumineux sont situés sous la voite du four ompertimentge gril.

9 Démarrage des appareils a moteur

L’article de la Partie 1 n'est pas applicable.

10 Puissance et courant

L’article de la Partie 1 est applicable avec les.e

10.1 Addition:

La contribution
évaluée a 1 kW.

NOTE 101 On n'appli

La contributionh d'ar_socle de prise de courant pour la détermination du courant est évaluée a
1 kW divisé par la tension assignée.

NOTE. 101 On n'applique aucune charge aux socles de prise de courant pendant I'essai.
11 Echauffements

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

HA—Addition-

Pour les cuisiniéres et les fours, la vérification est également effectuée par l'essai de
11.101.
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11.2 Addition:

Pour les appareils destinés a étre placés sur le sol, une boite rectangulaire est placée aussi
prés que possible du cété libre de I'appareil et contre la paroi arriere du coin d'essai. La boite

a’essal est en conire-plaque peint en noir mat, de 10 mm d epaisseur. Elle a une largeur de
150 mm, sa face supérieure est de niveau avec le plan de cuisson et sa face frontale est
alignée avec la surface frontale de I'appareil.

Les appareils munis d'un couvercle recouvrant le plan de cuisson sont essayés avec le
couvercle en position ouverte. Les couvercles qui peuvent étre enlevés sans l'aide d'un outil
sont enlevés, a moins que le foyer ne puisse pas fonctionner lorsque le couvercle est enlevg.

Les sondes thermiques sont placées dans le four dans n'importe quelle(position susceptible

Qntréler la

commande sont retirées.

NOTE 101 Une partie rétractable n'est pas considérée comme

11.3 Addition:

11.4 Addition:
Les foyers de@ gs éléments woks a induction sont alimentés
séparément et mis’en ime spécifié pour les appareils a moteur.

fonnement a 1,15 fois la puissance assignée dans les
t normal. La tension d'alimentation est mesurée aprés

Les appareils combinés sont mis en fonctionnement comme cela est spécifié pour les
appareils chauffants.

Si les limites d’échauffement sont dépassées dans les appareils comportant des moteurs, des
transformateurs ou des circuits électroniques et si la puissance absorbée est inférieure a la
puissance assignée, l’'essai est répété, I'appareil étant alimenté sous 1,06 fois la tension
assignée.

11.7 Remplacement:

Les appareils sont mis en fonctionnement pour la durée spécifiée de 11.7.101 a 11.7.106.

NOTE 101 Les conditions de régime sont considérées comme étant établies si la température ne s'éleve pas de
plus de 1 K en 15 min.
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11.7.101 Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sont mis
en fonctionnement pendant 30 min. Les autres foyers de cuisson sont mis en
fonctionnement pendant 60 min.

11.7.102 Les fours sont mis en fonctionnement pendant 60 min. S'ils comportent une
broche tournante, celle-ci est en rotation.

NOTE 1 Les fours a vapeur sont mis en fonctionnement pour chacun des modes de fonctionnement.

NOTE 2 Les lampes des fours ne sont pas allumées manuellement.

Si un appareil comporte deux fours qui peuvent étre mis sous tension en méme temps;. les
deux fours sont essayés ensemble.

Les grils comportant une broche to
60 min avec la broche en rotation.

11.7.104 Les grils par
jusqu'a établissement de
fonctionnement pendan

11.7.105 Les tjroics
pendant 30 min.

11.7.106 Pour S unités chauffantes pouvant étre alimentées
simultanément sont essa semible pendant les durées spécifiées dans les paragraphes

11.7.101 a chauffantes ayant une durée de fonctionnement de 30 min
étant mis

—  fonctionnement de able de cuisson et du four, avec si possible la broche en rotation, pendant 60 min;
— refroidissement jusqu'a une température proche de la température ambiante;

— fongctionnement de la table de cuisson pendant 60 min avec fonctionnement simultané du gril pendant les 30
dernieres minutes;

— .refroidissement jusqu'a une température proche de la température ambiante;

—  fonctionnement de la table de cuisson et du gril, avec la broche en rotation, pendant 60 min.

11.7.107 Si I'appareil comporte un socle de prise de courant, une fiche appropriée conforme
ala CEI 60083 y est insérée. La fiche de prise de courant est reliée a une charge résistive de

1 KA auy-moven—d'un-cable onunla sous—gaine Iannrn de nnluﬂhlnrura de |nn|/Ia /rlannm:nghnn
PA g r

60227 CEIl 53) ayant une sect/on nominale de 0,75 mm2 Lechauffement est déterminé
pendant les 30 derniéres minutes de I'essai.
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11.8 Modification:

A la place des échauffements indiqués au Tableau 3 pour le bois, ce qui suit s'applique.

Les échauffements du plancher et des parois du coin d'essai, des meubles en bois et de la
boite rectangulaire ne doivent pas dépasser:

— pour les appareils destinés a étre placés sur une table 65 K
— pour les grils; 75 K
— pour les autres appareils 70 K
L'échauffement des parties de la face inférieure des tables de cuis encastrées

accessibles a un calibre d'essai de 75 mm de diamétre ayant une extrémité hémispherique ne
e doit étre
installée sous la table de cuisson.

Addition:

L'échauffement des poignées des portes intérieures en ¥
thermiques et des parties tournantes dans les fours gu gri

Les limites d’éc
électroniques, oM

dépassées lorsque Ra

telle que decrite en 11.2 est placée contre I'un des cétés de I'appareil. L'appareil est alimenté
sous la.tension assignée et mis en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement
normal.

Toutes les unités chauffantes, a I'exception des grils, qui, en utilisation normale, peuvent
étre reliees en méme temps a l'alimentation, sont mises sous tension.

Les fours sont mis en fonctionnement sans accessoires. La température moyenne au centre
du four est maintenue a 200 °C + 4 °C.

Les foyers de cuisson et les grils par contact sont mis en fonctionnement conformément
aiti.z.
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Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis en fonctionnement avec leurs
dispositifs de commande réglés a la position la plus élevée.

Les appareils sont mis en fonctionnement pendant 60 min ou jusqu'a éfablissement des

conditions de régime, suivant la période la plus courte.

Les échauffements des surfaces frontales et latérales accessibles sont mesurés a l'aide de la
sonde de la Figure 104. La sonde est appliquée sur la surface avec une force de 4 N+ 1 N de
fagon a assurer le meilleur contact possible entre la sonde et la surface.

NOTE 1 Tout appareil de mesure donnant les mémes résultats que la sonde peut étre utilisé.

Les échauffements ne sont pas mesurés sur

— les surfaces qui ne sont pas accessibles a un calibre d'essai de

niveau du plan de cuisson, soit au-dessus de ce plan;
— les petites parties telles que les orifices d'aératio

Pendant l'essai, les échauffements{de ¢ pas dépasser les valeurs
indiquées au Tableau 102.

Tableau 102 - Limites d{échauffement des surfaces accessibles

\( ) )\) Echauffement
K
Sufface
Surface frontale de la Autres parties
M x porte du four

Métal et métal peint\_/ 45 60

Métal émaillé 50 65

Verre et céramique 60 80

Plastique de plus , dmm\d'epaissewr 80 100

NOTE 1 \ 5 ent\dt,(100 K s'applique également aux matériaux plastiques ayant un revétement
métallisé&ld'un rinférigure a 0,1 mm

NOTE 2 LorsgueXl'épai des revétements plastiques n'est pas supérieure a 0,3 mm, les limites
d'échauffement appli sont celles du matériau support.

NOTE2\\Si la porte est protégée par un dispositif de protection, les échauffements spécifiés pour la surface
frontale“de la porte du four s'appliquent a ce dispositif de protection.

Toutefois, pour les portes de fours, les limites d'échauffement spécifiées pour les autres
parties s'appliquent

— aux parties protégées par un dispositif de protection amovible;
— aux parties de la porte des fours encastrés situées a plus de 850 mm au-dessus du sol

lorsque le four est installé;

— aux fours prévus pour étre utilisés sur un plan de travail.
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Si le four peut étre utilisé pour griller et que les instructions indiquent que, pour l'opération de
grillage, il y a lieu de fermer la porte, I'essai est répété avec le four fonctionnant en gril, les
dispositifs de commande étant réglés conformément aux instructions. Le gril est mis en
fonctionnement pendant 30 min suivant 11.7.103. Toutefois, si le four comporte une broche

tournante, la durée de l'essai est de 60 min, les dispositifs de commande étant réglés de
fagon a conduire aux conditions les plus défavorables spécifiées dans les instructions. Les
mesures sont effectuées uniquement sur les surfaces pour lesquelles les échauffements pour
la surface frontale des portes des fours s'appliquent.

12 Vacant

13 Courant de fuite et rigidité diélectrique a la température d
L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

13.1 Addition:

Si un gril est incorporé dans un four, le four ou le g tionnement, en

choisissant le mode de fonctionnement le plus défavorable:

yn recipient rempli, comme

des appareils a moteurs.

13.2 Modification:

1TmA ou 1mA par kW de puissance pour
chaque élément avec une limite de 10 mA,
suivant la valeur la plus élevée. Si I'appareil a
plus de trois unités chauffantes, on ne prend
en compte que 75 % du courant de fuite
mesuré;

— _pour les autres appareils 1 mA ou 1 mA par kW de puissance assignée
avec une limite de 10 mA, suivant la valeur la
plus élevée.

Lorsqu’il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique
ou matériau similaire des tables de cuisson, le courant de fuite est mesuré entre les parties
act:ves et chacun des reCIplents raccorde tour a tour au metal relle a la terre. Lorsqu’il n’y a

el chnaque

récipient a tour de role ne dOIt pas dépasser 0, 25 mA.
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13.3 Addition:

Lorsqu’il y a du métal relié a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique
ou matériau similaire des tables de cuisson, une tension d'essai de 1 000 V est appliquée

entre 1es parties actives el tous Ies recipients raccordes au metal relie a la terre. Lorsqu il
n’y a pas de métal relié a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée entre les
parties actives et les récipients.

14 Surtensions transitoires

L’article de la Partie 1 est applicable.

15 Résistance a I’humidité

L’article de la Partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

15.2 Addition:

steur/ou le dispositif de commande. Un récipient
de facon a enfoncer toute partie mobile. Si les

est ensuite placé surlle

dispositifs de C(@ q sous du plan de cuisson, une quantité de 0,5 |
de solution saline gst\versé Iz ent sur le dessus de la table de cuisson prés des
dispositifs de comnra s/Si les dispositifs de commande sont montés dans le

une qug ution saline est versée régulierement sur les ouvertures de
ventilation, a™aj > tonnoir. Ce dernier a un diamétre de sortie de 8 mm et est placé
verticalemen emité étant située a 200 mm au-dessus du plan de cuisson.

u-dessus des ouvertures de ventilation de fagon telle que la solution

péneéetre dans’'apparéil de la maniere la plus défavorable.

NOTE_104" Si l'ouverture est protégée, I'entonnoir est placé de telle fagon que la solution tombe sur le plan de
cuisson, aussi pres que possible de I'ouverture.

NOTE 102 On veillera a ce que la solution saline ne soit pas versée sur des dispositifs de commande proches
des ouvertures de ventilation.

Pour les fours et les grils, on verse environ 0,5 | de la solution saline sur la sole du four ou
du compartiment de grillage.

Pour—fes—appareifs—comportarmt—um—tiroir de—deborderent ou—autre receptacie anatogue, e
réceptacle est rempli avec de la solution saline. Une quantité supplémentaire de solution
égale a 0,01 | par 100 cm? de surface supérieure du réceptacle est versée dans ce dernier a
travers les ouvertures du plan de cuisson. Toutefois, la quantité totale de solution ne doit
pas dépasser 3 1.
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Pour les tables de cuisson comportant un couvercle, une quantité de 0,5 | de solution saline
est versée de fagcon uniforme sur le couvercle fermé. Lorsque la solution s'est écoulée, la
surface est séchée et une quantité supplémentaire de 0,125 | de solution est alors versée
réguliérement en 15 s, d'une hauteur d'environ 50 mm, au milieu du couvercle. Le couvercle

est ensuite ouvert comme en usage normal.

Les générateurs de vapeur destinés a étre raccordés au réseau d'alimentation en eau sont
alimentés sous la pression d'eau assignée. Les dispositifs de commande de |'alimentation
en eau sont maintenus completement ouverts. On laisse I'eau s'écouler pendant 1 min apres
le premier signe de débordement ou jusqu'a ce que l'arrivée d'eau s'arréte automatiquement:

NOTE 103 Un seul dispositif de commande est maintenu ouvert a chaque fois.

15.101 Les sondes thermiques doivent étre construites de telle fag isolation ne
soit pas affectée par I'eau.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

La sonde est totalement immergée dans de l'eau a 20 °
NaCl. L'eau est portée a ébullition en 15 min environ:

Cette procédure est répétée cinq fois,
liquide est alors enlevée de la surfacé

NOTE Les sondes thermiques ieeg” a l'appareil pour cet essai. Les sondes
thermiques non amovibles safit soymiges 2 i ant immergées autant qu'il est possible.

16.1 Addition:

16.2 Modification:

Pouryles appareils fixes de la classe I, le courant de fuite ne doit pas dépasser les valeurs
suivantes:

— pour les appareils pourvus d'éléments 1 mA ou 1 mA par kW de puissance pour chaque
chauffants amovibles ou pouvant étre élément avec une limite de 10 mA, suivant la valeur
mis hors circuit séparément la plus élevée. Si l'appareil a plus de trois unités

chauffantes, on ne prend en compte que 75 % du |

courant de fuite mesuré;

— pour les autres appareils 1 mA ou 1 mA par kW de puissance assignée avec
un maximum de 10 mA, suivant la valeur la plus
élevée.

NOTE 101 Si le four comporte un gril ou si I'appareil est pourvu de moyens de limiter la puissance totale, seul le
courant de fuite des éléments qui peuvent étre mis sous tension en méme temps est pris en considération.
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S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue des tables de cuisson, le courant de fuite est mesuré entre les parties
actives et chacun des récipients connecté tour a tour au métal mis a la terre. S'il n'existe pas
de métal mis a la terre, le courant de fuite, mesuré entre les parties actives et chaque

récipient a tour de réle, ne doit pas dépasser 0,25 mA.

16.3 Addition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue des tables de cuisson, une tension d'essai de 1250 V est appliquée entre
les parties actives et tous les récipients connectés au métal mis a la terre. S'il n'existe~pas
de métal mis a la terre, une tension d'essai de 3 000 V est appliquée _entre les parties
actives et les récipients.

17 Protection contre la surcharge des transformateurs et ociés

L’article de la Partie 1 est applicable.

18 Endurance

L’article de la Partie 1 n'est pas applicable.

19 Fonctionnement anormal

19.1 Addition:

Pour les tables de

essais de 19.1Q S
n’est pas applic a

Les foyers
casseroles étant rendus inopérants. Les portes du four sont ouvertes ou fermées, suivant la
condition la plus défavorable. Le couvercle des tables de cuisson est fermé, a moins que les
foyers:de cuisson ne soient verrouillés avec le couvercle ou qu'un indicateur lumineux ne
signale qu'un foyer de cuisson est sous tension.

NOTE 101 Une lampe allumée et éteinte par un thermostat ou un régulateur d'énergie ne signale pas que le
foyer de cuisson est sous tension.

Pour les appareils comportant plusieurs unités chauffantes, I'essai est effectué uniquement
avec l'unité chauffante qui conduit a la condition la plus défavorable, son dispositif de
commande étant réglé a la position la plus élevée. Si l'appareil comporte un four sans

indicateur lumineux pour signaler que le four est sous tension, le four est également mis en
fonctionnement, son dispositif de commande étant réglé a la position la plus élevée.

NOTE 102 Une lampe utilisée pour éclairer le four, visible a travers la porte et qui est automatiquement mise
sous et hors tension avec le four, est considérée comme étant un indicateur lumineux.
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Si un foyer de cuisson a induction ou un élément wok a induction comporte un couvercle
métallique, une force de 30 N est appliquée sur le couvercle fermé, a l'endroit le plus
défavorable, a I'aide du calibre d'essai B de la CEIl 61032.

2

Les fours autonettoyants par pyrolyse sont en outre mis en fonctionnement dans les
conditions de nettoyage, les moteurs qui fonctionnent pendant le nettoyage étant mis hors
tension ou déconnectés tour a tour.

NOTE 103 On peut citer comme exemples les moteurs de ventilateurs et les minuteries.

Les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction sont mis‘en
fonctionnement dans les conditions spécifiées a I'Article 11 mais avec des récipientsvides,
les dispositifs de commande étant réglés sur la position la plus élevée.

Les fours a vapeur sont mis en fonctionnement sans eau.

Les portes des compartiments de grillage séparés qui sont ingorg ¢ cuisiniére

19.9 N’est pas applicable.
19.11.2 Addition:

Au cours de la simulation des conditi pnossible de mettre hors circuit

tout foyer de cuisson sous tension.

pus les foyers de cuisson a l'arrét,
Iapparell etant a/:mente sous la—t S/ .MSi un détecteur de casseroles est

Les foyers de cuisso

19.11.4 Addition:

La limite d'éch
rectangulaires.

vent'de 150 K s'applique également aux meubles en bois et aux boites
La température au centre des fours au cours de l'essai de 19.4 ne doit pas dépasser 425 °C
lorsqueé*la porte du four peut étre ouverte.

Les échauffements des enroulements des foyers de cuisson a induction et des éléments
woks a induction ne doivent pas dépasser les valeurs spécifiées en 19.7.

Pour les foyers de cuisson a induction et les éléments woks a induction, |'essai de
rigidité diélectrique est effectué immédiatement apres leur mise hors circuit.

Le verre des portes de four ne doit pas étre endommagé.

19.101 Les foyers de cuisson a induction sont alimentés sous la tension assignée et mis
en fonctionnement avec un disque d'acier placé au centre de la zone de cuisson. Le disque
a 6 mm d'épaisseur et le plus petit diametre, arrondi au centimétre supérieur, permettant le
fonctionnement du foyer de cuisson.
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