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Validité de la présente publication

Le contenu technique des publications de la CEl est cons-
tamment revu par la CEl afin qu'il reflete I'état actuel de
la technique.

Des renseignements relatifs a la date de reconfirmation de
la publication sont disponibles auprés du Bureau Central de
la CEI.

Les renseignements relatifs a ces révisions, a I'établis-
sement des éditions révisées et aux amendements peuvent

Validity of this publication

The technical content of IEC publications is kept under
constant review by the IEC, thus ensuring that the content
reflects current technology.

Information relating to the date of the reconfirmation of the

publication is available from the IEC Central Office.

Information on the revision work, the issue of revised
editions and amendments may be obtained from IEC

étre obtenus auprés des Comités nationaux de la CEl et National Committees and from the following IEC
dans les goetments-edessots: SOHFEes:
* HBulletin de la CEI * |EC Bulletin
* Annuaire de la CEI * |EC Yearbook
Rublié annuellement
¢ (atalogue des publications de la CEl .
Rublié annuellement et mis & jour régulierement
Termirfologie
En ce qyi concerne la terminologie générale, le lecteur se eaders are referred to
reporterd a la CEl 60050: Vocabulaire Electrotechnique lectrotechnical Vdcabulary
Internatignal (VEI), qui se présente sous forme de chapi |ssued.in the form of separate chapters
séparés |traitant chacun d'un sujet défini. Deg pecific field. Full details of the IEV
complety sur le VEI peuvent étre obtenus sur de request. See also the IEC
Voir également le dictionnaire multilingue de la CEI.
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de la CEI 60617 et/ou de la CEl 60878, soit spécifiquement
approuvés aux fins de cette publication.

Publications de la CEI établies par le
méme comité d'études

L'attention du lecteur est attirée sur les listes figurant a la fin
de cette publication, qui énumérent les publications de la
CEl préparées par le comité d'études qui a établi la
présente publication.
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The symbols and signs contained in the present publication
have either been taken from IEC 60027, IEC 60417,
IEC 60617 and/or IEC 60878, or have been specifically
approved for the purpose of this publication.

IEC publications prepared by the same
technical committee

The attention of readers is drawn to the end pages of this
publication which list the IEC publications issued by the
technical committee which has prepared the present
publication.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Regles particulieres pour les cuisiniéres, les tables de cuisson,

les fours et appareils fixes analogues

AVANT-FRUFUS

1) La GEI (Commission Electrotechnique Internationale) est une organisation mondial
de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de la €

mposée
objet de

favofiser la coopération internationale pour toutes les questions de norm ines de
I'élegtricité et de I'électronique. A cet effet, la CEIl, entre autres activités, publie d afionales.
Leur|élaboration est confiée a des comités d'études, aux travaux desquel it Cgmité é par le
suje{ traité peut participer. Les organisations internationales, gouverne ales, en
liaispn avec la CEIl, participent également aux travaux. La CEI nisation
Interpati isati iti i organisationfs.

2) Les 9 C tent, dans I3 mesure
du p ités nationaux inféressés
sont

3) Les internationales. lls sonf] publiés
com ités nationaux.

4) Dan 8 ité tlonaux de la CEIl s'engagent a appliquer de
faco 3 normes
natig agi . i e. te Ia CEl et la norme nationale ou rggionale
corrg it étre indiqué t <

5) La( indication d’approbation et sa responsabilité
n'es une de ses normes.

6) L'attp A 8 certains\desy éléments’de la présente Norme internationale peuvgnt faire
I'obj } i La CEl ne saurait étre tenue pour
resp g tifié¢ de ‘tels droits de propriété et de ne pas avoir signalé leur existencdq.

La prég I CEI 60335 a été établie par le comité d'études 61

de la QE [ '

Elle co =’la CEl 60335-2-6 et remplace la troisieme édition| parue

en 198

Le texte (te_pantie est\ssu des documents suivants:
FDIS Rapport de vote
61/1073/FDIS 61/1204/RVD

1990 et 1992). Le corrigendum de mars 1998 est inclus.

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote ayant

abouti a I'approbation de cette partie.

La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniére édition de la CEl 60335-1
et ses amendements. Elle a été établie sur la base de la troisieme édition (1991) de cette

norme.

La présente partie compléte ou modifie les articles correspondants de la CEl 60335-1 de facon
a la transformer en norme CEIl: Régles de sécurité pour les cuisiniéres, les tables de cuisson,

les fours et appareils fixes analogues.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for stationary cooking ranges,
hobs, ovens and similar appliances

O E\ALORD
UL VYV UT\NLD

1) The JEC (International Electrotechnical Commission) is a worldwide organization fo izati mprising
all njational electrotechnical committees (IEC National Committees). The obje of the promote
interpational co-operation on all questions concerning standardization in the elettxica elds. To
this |[end and in addition to other activities, the IEC publishes International . i ration is
entrysted to technical committees; any IEC National Committee interegted IN the s ith may
participate in this preparatory work. International, governmental and n¢n- go liaising
with fthe IEC also participate in this preparation. The IEC collaborates nization
for [Standardization (ISO) in accordance with conditions determi the two
orgahizations.

2) The |formal decisions or agreements of the IEC on technjcal mat dible, an
interpational consensus of opinion on the relevant subjects dentation
from|all interested National Committees.

3) The Hocuments produced have the form of rge Aqtions Tor i @onal se and are published in the form
of standards, technical reports or guides agd the t iorad Committees in that sensle.

4) In ofder to promote international unification i ommittees Mdndertake to apply IEC Intefnational
Standards transparently to the maximum i national and regional standards. Any
divejgence between the IEC Standard and the corresponding hational or regional standard shall bg¢ clearly
indigated in the latter.

5) The |IEC provides no markin ] i val and cannot be rendered responsiblg for any
equipment declared to be in“¢onfo S i 3

6) Atte M eelemgnts of this International Standard may be thg subject
of pdtent rights. The IECQ ible for identifying any or all such patent rights.

This part of Inter@w 8 as been prepared by IEC technical committee 61:

Safety|of household a } i

It form 60335-2-6 and replaces the third edition published in 1986,

and its 992). The corrigendum of March 1998 is included.

The te i is‘based on the following documents:

FDIS Report on voting
61/1073/FDIS 61/1204/RVD

Full information on the voting for the approval of this part can be found in the report on voting
indicated in the above table.

This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 60335-1 and its
amendments. It was established on the basis of the third edition (1991) of that standard.

This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses of IEC 60335-1, so as to
convert that publication into the IEC standard: Safety requirements for stationary cooking
ranges, hobs, ovens and similar appliances.
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Lorsqu'un paragraphe particulier de la partie 1 n'est pas mentionné dans cette partie 2, ce
paragraphe s'appligue pour autant qu'il est raisonnable. Lorsque la présente norme spécifie
«addition», «modification» ou «remplacement», le texte correspondant de la partie 1 doit étre

adapté en conséquence.

NOTES

1 Les caractéres d'imprimerie suivants sont utilisés:
— prescriptions: caracteres romains;

- modalités d'essai: caracteres italiques;

— notes: petits caractéeres romains.

Les termes figurant en caracteres gras dans le texte sont définis a l'article 2. Lorsqu'une définition de la

. - P I s L sl Z ’
pa”.lu L Lutnicerre urt aujectr, T aujetln ©UIC TTUTT ASSULTE TIYUTTTIL ©ydiciTiicTit €T yrds.

2 LUes paragraphes, figures et tableaux complémentaires a ceux de la partie 1 sont
Les différences complémentaires suivantes existent dans certains pay

— 23.2.6: Le facteur de simultanéité n'est pas utilisé (USA).

— 2.2.9: D'autres modalités d'essai sont utilisées (USA).

— §.1: Les appareils de la classe 0l sont autorisés (Japon).

— 1.1: Les instructions pour les fours autonettoyants par pyrolys&doiv
(USA).

— 7.1: Les fusibles miniatures ne doivent pas étre utilisés
(USA).

— 1.12: La pression d'eau minimale indiqué

— 1.12.4: Le nom du fabricant et le
appdreils encastrés doivent figurer dans les™

— 11.7: Les méthodes d'essais sont différentes ‘gt
conditions de régime (Canada et USA).

— 11.8: Lavaleurde 65K s

accegssibles au cours d

— 11.101: Les condition RSS i esure et les limites de températures sont d

(Australie, Canada~e
— 11.102: Des

I'appareil (USA).

— Article 13: ite n'est pas effectuée (USA).

- 13.3: ide i we n'est pas effectué (USA).

- 15 e/ sgnt effeCtués que sur les dispositifs de commande montés dans le plan de
q p p

(Usjh)

il
— 19.10%1; ) Les dim

0.101: Des charges plus importantes sont utilisées (USA).

nsions du disque sont différentes (USA).

|
N

pplique pour toutur aces\e
— 11.8: Des limites d'écKa 3 appliguent pour les boutons, poignées et autres

11.103: ites 553} dppliquées pour les socles de prises de courant inco

e 101.

du four

courant

bour les

ent des

surfaces

ifférents

porés a

cuisson

— 21.102: Des charges et des méthodes d'essai différentes sont utilisées (USA).

— Article 22: Des prescriptions complémentaires sont spécifiées pour les étagéres des fours (Australie,

Nouvelle-Zélande et USA).

— Article 22: Les fours installés a moins de 80 cm du sol doivent étre construits de telle fagon que la porte

des fours ne puisse étre ouverte par une simple opération (Suéede).

— Article 22: Les foyers de cuisson ne doivent pas étre accessibles aux enfants (Suede).

— 22.2: Chaque unité chauffante des appareils comprenant plusieurs unités doit comporter un dispositif de

coupure omnipolaire (Norvege).
— 22.106: L'essai est différent (USA).
— 22.107: La prescription ne s'applique pas (USA).
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Where a particular subclause of part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause applies
as far as is reasonable. Where this standard states "addition", "modification" or "replacement”,
the relevant text in part 1 is to be adapted accordingly.

NOTES

1

The following print types are used:

requirements: in roman type;

test specifications: in italic type;

notes: i

n small roman type.

Words in bold in the text are defined in clause 2. When a definition of part 1 concerns an adjective, the
adjective and the associated noun are also in bold.

2

The following additional differences exist in some countries:

4.2.6:
4.2.9:
q.1: C

1.12.4:

to bg used

door

11.101:

11.102:
1.103:

lause

41.102:
¢lause

(latse

Jubclauses, figures and tables which are additional to those in part 1 are numbered

71.1: Instructions for pyrolytic self-cleaning ovens are to be marke
71.1: Miniature fuse links are not to be used as socket-outlet pratection (U

71-12: The minimum indicated water pressure is 10 bar (

11.7: Test methods are different and
11.8: 65 K applies for all wooden surface

11.8: Lower temperature limits apply
ing operation (USA).

13:
3.3: The electtfi

caunot be opened by a simple operation (Sweden).

The diversity factor is not used (USA).
Other test conditions are used (USA).

lass 0l appliances are allowed (Japan).

The instructions shall state the name of the
with built-in appliances (USA).

| panels

he self-

Test conditions, ada and

Different r

22: al requirements for oven shelves are specified (Australia, New Zealand and USp).

22: Ovens installed at a height below 80 cm above the floor shall be constructed so that the oven

Clause
22.2:

22: Hob elements are required to be inaccessible to children (Sweden).

For appliances with more than one heating unit, each unit shall be provided with an all-pole

disconnection (Norway).

22.106:
22.107:

The test is different (USA).
The requirement does not apply (USA).
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22.108:
22.109:
22.110:
22.112:
22.118:

24.1.3:

24.101:

-8- 60335-2-6 © CEI:1997

Une valeur de 315 °C est spécifiée pour le centre du four (USA).

Des quantités plus importantes de salissures différentes sont utilisées (USA).
Des quantités plus importantes de salissures différentes sont utilisées (USA).
L'essai n'est pas effectué (USA).

L'essai n'est pas effectué (USA).

Le nombre de cycles de fonctionnement est différent (USA).

Les socles de prises de courant doivent comporter un dispositif différentiel qui peut étre combiné

avec le dispositif de protection contre les surcharges (Australie).

24.102:
24.102:

Les fusibles miniatures ne sont pas autorisés (Norvege).

Les socles de prises de courant doivent étre déconnectés de Il'alimentation quand les éléments de

cuisson sont en fonctionnement (USA).

cang

25.3:

44.102:

Les cuisiniéres qui ne sont pas encastrées ne doivent pas étre raccordége
lisations fixes (Nouvelle-Zélande et Norvege).

Article 27: Les bornes de terre peuvent étre reliées au neutre (USA).

Les limites d'évaluation du courant sont différentes (USA).

[fmangnte aux

&
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— 22.108: A centre oven temperature of 315 °C is specified (USA).
— 22.109: Larger quantities of different soils are used (USA).

— 22.110: Larger quantities of different soils are used (USA).

— 22.112: The test is not carried out (USA).

— 22.118: The test is not carried out (USA).

— 24.1.3: Number of cycles of operation is different (USA).

— 24.101: Socket-outlets have to be provided with residual current devices which may be combined with the
overcurrent protective device (Australia).

— 24.102: Miniature fuses are not allowed (Norway).

— 24.102: Socket-outlets are required to be de-energized when the cooking elements are in use (USA).

— 4.102:.  Current rnring limitations-are different (I IQA)

Zealand

|
[N\

5.3: Ranges which are not built in shall not be permanently connected to the fj
and Norway).

— (lause 27: Earthing terminals are permitted to be connected to the neutral

&
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SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Parti

e 2: Regles particulieres pour les cuisinieres, les tables de cuisson,
les fours et appareils fixes analogues

1 Domaine d'application

L'articl

o de |a partie 1 est rpmplar‘ri\ par-

La pré
fixes €
SUpérig
a 480
NOT
citer|
- |
- |
- |
- |
- |
- |
Dans |
apparse

Cette 1

pres

L
nécy

- g

sente norme traite de la sécurité des cuisiniéres , tables de cui
t appareils analogues pour usages domestiques, dont la tepnsi

pour les autres appareils.

E 1 —-Comme exemples d'appareils compris dans le domaine d'

bs grils fixes ;

bS grils par contact fixes ;

s fours autonettoyants par pyrolyse
bs tables de cuisson a induction
s fours a vapeur ;

h partie électrique des appareils alimentg

h mesure du possibl
ils, qui sont renco

orme ne tient e

e I'utilisa
eillance;

our les appareils d
Ssaires;

stinés a étre utilisés dans les pays tropicaux, des prescriptions spéciales peu

ans.de’nombreux pays, des prescriptions supplémentaires sont imposées par les organismes natig

la s

triques
st pas
itre, et

on peut

par les

b, sans

ns, des
ent étre

naux de

hnte” publique, par les organismes nationaux responsables de la protection des travailleurs,

par les

organismes nationaux responsables de I'alimentation en eau et par des organismes similaires.

3 La présente norme ne s'applique pas

— aux appareils prévus exclusivement pour des usages industriels;

— aux appareils destinés a étre utilisés dans des locaux présentant des conditions particuliéres, telles que la
présence d'une atmosphére corrosive ou explosive (poussiére, vapeur ou gaz);

— aux appareils de cuisson mobiles (CEI 60335-2-9);

— aux appareils de cuisson a micro-ondes (CEI 60335-2-25);

— aux cuisinieres, fours et foyers de cuisson électriques a usage collectif (CEI 60335-2-36);

— aux plaques a griller électriques a usage collectif (CEI 60335-2-38);

— aux fours électriques a convection forcée, aux cuiseurs a vapeur électriques et aux fours combinés vapeur-
convection a usage collectif (CEl 60335-2-42).

4 Des prescriptions pour les fours combinés a micro-ondes sont a I'étude; entre temps la CEl 60335-2-25 peut

étre

utilisée conjointement a la présente norme.
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SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for stationary cooking ranges, hobs,

ovens and similar appliances

1 Scope

This clause of part 1 is replaced by:

This sfandard deals with the safety of stationary electric cooking ranges

similar|appliances for household use, their rated voltage being not
phase fappliances connected between one phase and neutral, and 48

NOTE 1 — Examples of appliances which are within the scope of this stand

— dtationary grills;
— dtationary griddles;

— fdyrolytic self-cleaning ovens;
— induction hobs;
— dteam ovens;

— the electrical part of appliances suppliethwith & ) y.

— the use of applia 3 W\ imfirm persons without supervision;

3 This standard™dges pot apply to

— gpplianees intended exclusively for industrial purposes;

— 'n'nli:-mr‘nc intended to he used in locations where Q'npr‘ial canditions Ir\na\/:-\il

iances

may be

national
prities.

such as the prese;

ce of a

corrosive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas);

— portable cooking appliances (IEC 60335-2-9);

— microwave cooking appliances (IEC 60335-2-25);

— commercial electric ranges, ovens and hob elements (IEC 60335-2-36);

— commercial electric griddles and griddle grills (IEC 60335-2-38);

— commercial electric forced convection ovens, steam cookers and steam convection ovens (IEC 60335-2-42).

4 Requirements for combination microwave ovens are under consideration; meanwhile IEC 60335-2-25 may be

used in conjunction with this standard.
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2 Définitions

L'articl

2.2.6

NOT

est appliqué a la puissance assignée
bornes et la section nominale du cable d'alimentation

e de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

Addition:

ES —Pour les appareils comportant plus de trois unités chauffantes par phase, un facteur de sim

ultanéité

lorsqu'on détermine le courant utilisé pour définir les dimensions des
. Le facteur de simultanéité F est calculé a partir de la

formule suivante, ot N est le nombre d'unités chauffantes par phase pouvant étre alimentées simultanément:

F=035+ 0.65
N

2.2.9 |Remplacement:
conditipns de fonctionnement normal : Fonctionnement des appargj ditions
spécifipes de 2.2.9.1 a 2.2.9.6.
2.2.9.1 Les foyers de cuisson, autres que les foyers de ¢ sont [mis en
fonctiohnement avec un récipient contenant de I'eau froide a fond plat, en
aluminjum de qualité commerciale non poli et est co i tifs de
commande thermique sont réglés a leur position la plus u puis
réglés |de fagon a maintenir une légére ébullition. De enir le
niveaulau cours de I'ébullition.

NOTE 1 — Le couvercle est mis en place d
En cag de doute, des récipients tels qu¢
Les foyers de cuisson agdhduct i fjonnement avec un récipient tel qye celui
défini p la figure 102 it de sa capacité d'huile de friturp a la
tempélfature ambiante. rmapde thermique sont réglés a leur posjtion la
plus élevée jusqu's I'huile atteigne 180 °C = 4 °C, puis réglés de
facon & mainteni
Pour tgus les foye i jarhétre du fond du récipient est approximativemet égal
au diamétre de 18 iS5 la quantité de liquide est spécifiée au tableau 101. Le
récipient est

NOTES

2 Sipauru e\ Cui plusieurs zones de cuisson sont indiquées, on utilise, pour l'essai, 1§ zone la

plus|défavorable

3 Rour les_zomes de de forme non circulaire, on utilise le plus petit récipient non circujaire qui

couvfira autant que™p@ssible la zone de cuisson , en tenant compte du rebord de la table de cuisson| et des

autres {écipients. La quantité de liquide est déterminée sur la base du diamétre le plus petit de la gone de

cuis

Ony .
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2 Definitions
This clause of part 1 is applicable except as follows

2.2.6 Addition:

NOTE - For appliances having more than three heating units per phase, a diversity factor is applied to the
rated power input when determining the current used to establish the size of the terminals and the nominal
cross-sectional area of the supply cord . The diversity factor F is calculated from the following formula, where N
is the number of heating units per phase which can be energized together:

F=0,85+ —
N

2.2.9 |Replacement:
normal operation : Operation of the appliance as specified in 22.9.
2.2.9.1 Hob elements, other than induction hob eleme essels
containing cold water. The vessel is made of unpolishe has a
flat boftom and is covered with a lid. Thermal controlg t’ljag until
the wa in the
level d

NOT
In casé
Induction hob elements contain
approXimately half thej bls are
adjustgd to their highe d then
adjusted so that this teh
For allfhob elemerit to the
diameter of the coe ssel is
positio

NOT|

2 1 he test.

3 H g zone

as fg hined on

the
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Tableau 101 — Quantité de liquide dans le récipient

Diametre de la zone de cuisson Quantité d'eau ou d'huile
mm |
<110 0,6
> 110 et < 145 1
> 145 et <180 15
> 180 et < 220 2
> 220 et < 300 3
N

es\dis itifs de

2.2.9.2 Les fours sont mis en fonctionnement vides, la por .
€ au centre du four

commande thermique sont réglés de telle fagon que la tempéra
soit maintenue a

A

— 2320 °C + 4 °C pour les fours a air pulsé;

p

— 2340 °C £ 4 °C pour les autres fours.

NOTE — Si ces températures ne peuvent étre atteintes jlé a sa

posifion la plus élevée.

Les folirs sans dispositif de commande e fagon
que latempérature au centre du four s@
Les folirs a vapeur oi. Les

disposltifs de comma
tempétature de cuisso
température.

Ioh la plus élevée jusqu'a obtentior] de la
r la position la plus basse maintenant cette

Les générateurs , p (i 3 étpe remplis manuellement sont remplis conformpément
aux ingtructions d'en [ ajoutée pour maintenir la production de vapeur.

Les géné . destinés a étre remplis automatiquement sont raccordés|a une
alimentati G ion est réglée conformément aux instructions d'installation.

PN eau

la plus
e.

- 60<C =<+ Coutatempératy
élevée, pour les appareils destinés a étre raccordés a une alimentation en eau chaud

Les fours a vapeur sont également mis en fonctionnement avec production de vapeur mais les
dispositifs de contrble sont réglés pour le fonctionnement sans vapeur.

2.2.9.3 Les grils sont mis en fonctionnement vides, avec la léchefrite et les supports
d'aliments dans la position la plus défavorable en usage normal, la porte et les autres
accessoires éventuels étant en place conformément aux instructions d'emploi. En I'absence de
telles instructions, la porte et les autres accessoires sont placés dans la position la plus
défavorable dans laquelle ils peuvent étre laissés. Les dispositifs de commande thermique sont
réglés a leur position la plus élevée. Toutefois, si les instructions d'emploi pour les grils
incorporés dans les fours spécifient un réglage plus bas, ce réglage est utilisé. Tout réflecteur
destiné a étre placé au-dessus des éléments chauffants est mis en place.
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Table 101 — Quantity of liquid in the vessel

Diameter of cooking zone Quantity of water or oil
mm |
<110 0,6
> 110 and < 145 1
> 145 and < 180 15
> 180 and < 220 2
> 220 and < 300 3 /\(\

2.2.9.2 Ovens are operated empty with the door closed. Therm
the mean temperature in the centre of the oven is maintained.at

are.adjusted [so that

— 220 °C + 4 °C for ovens with forced air circulation;
— 240 °C + 4 °C for other ovens.

NOTE - If the temperature cannot be attained, the ther optrol As @ste 0 its highest setting.

Ovens|without thermal controls are swits aff )so\that thie temperature in the cgntre of
the oveén is maintained at 240 °C £ 15 °

Steam
to theif
setting|that maintains tkj

dctions for use. Controls are agljusted
reached and then adjusted to the[lowest

Steam|generato . pefi and are filled according to the instructions fpr use,
water heing add ntai ‘ 9

Steam
pressu

ed automatically are connected to a water supply, the
e instructions for installation.

Steam ovanc ara aAlen Aanaratad vwhila A~anarat:
OV e oSt Ctr SO O p tatCo—wrm c— gt nciat

as for operation without steam.

ls—adjusted

2.2.9.3 Grills are operated empty with the grill pan and food supports in the most
unfavourable position for normal use, the door and any other accessories being positioned in
accordance with the instructions for use. In the absence of such instructions, the door and
other accessories are placed in the most unfavourable position in which they may be left.
Thermal controls are adjusted to their highest setting. However, if the instructions for use for
grills incorporated in ovens specify a lower setting, this setting is used. Any reflectors intended
to be placed above heating elements are in position.
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2.2.9.4 Les broches tournantes des fours ou des grils sont mises en fonctionnement,
chargées comme spécifié a la figure 103. L'appareil est mis en fonctionnement en tenant
compte des instructions d'emploi concernant

— les éléments chauffants & mettre en fonctionnement;

— le réglage du dispositif de commande thermique;

— la position de la porte et de la léchefrite.
En lI'absence de telles instructions, le dispositif de commande est réglé sur la position la plus
élevée et la porte est complétement ouverte ou placée dans la position intermédiaire la plus

défavorable dans laquelle elle peut rester. Toute léchefrite est placée dans la position la plus
basse.

2.2.9.5 Les tiroirs chauffants et compartiments analogues sont mis eq ent en
positioh fermée, les dispositifs de commande étant réglés a la position| §

Prature
itifs de

2.2.9.9 Les grils par contact sont mis en fonctionnement de
au centre de la surface chauffée soit maintenue a 275 °C + 15
commande thermique ou en mettant I'appareil sous et hors téhsi

2.101 | unité chauffante : Toute partie de l'appareil gui i nte de
cuissof ou de réchauffage.

NOTE — Les foyers de cuisson |, d'unités

chadffantes .
2.102 | plan de cuisson : Partie horizor Nk: euvent
étre placés.

2.103 | zone de cuisson i plapy’ de cuisson  sur laquelle le récipient est
placé Iprs de la cuisso i

NOT[ — Lorsqu'upNoye
cuisgon .

2.104
de cuis

Fone de

te fixée au plan de cuisson ou placée sous lp zone

2.105
métalli

qui chauffe les régipients

NOT]
indug

fjue d'un

2.106 | table de cuisson : Appareil comportant un plan de cuisson avec un ou plusieurs
foyers de cuisson et qui est encastre ou fait partie d'une cuisiniere .

2.107 table de cuisson a induction : Table de cuisson comportant au moins un foyer de
cuisson a induction

2.108 gril par contact : Unité chauffante comportant une surface sur laquelle les aliments a
cuire sont placés directement.
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2.2.9.4 Rotating spits in ovens or grills are operated with the load on the rotating spit as
shown in figure 103. The appliance is operated taking into account the instructions for use with

regard
-t
-t
-t

to

he heating elements to be operated;
he setting of the thermal control;
he position of the door and grill pan.

In the absence of such instructions, the control is adjusted to its highest setting and the door is
fully open or is placed in the most unfavourable intermediate position in which it may be left.
Any grill pan is placed in its lowest position.

2.2.9.5

their controls adjusted to the highest setting.

2.2.9.6

maintajned at 275 °C = 15 °C by adjusting their thermal contro

or off.

2.101
warmiri

NOT]

2.102

2.103

heating food.

NOT]

2.104
cookin

2.105
curren

NOT]

2.106
which

2.107

Warming drawers and similar compartments are operated in the( closed peositi

Griddles are operated so that the temperature at the ¢

heating unit : Any part of the appliance whi
g function.

E — Examples are hob elements , ovens, grills and
hob surface : Horizontal part of ssels can be placed.

cooking zone : Area marked (on

hob element
) zone . @

induetion hob : Hob containing at least one induction hob element

bn with

when

bw the

f eddy

5 , and

2.108 griddle : Heating unit having a surface on which the food is placed directly for cooking.
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2.109 gril: Unité chauffante concgue de telle fagon que les aliments sont supportés par une
grille ou une broche et sont cuits par chaleur rayonnante.

NOTE - L'opération de cuisson par gril est connue sous le nom de grillage (grilling ou broiling en langue
anglaise).

2.110 cuisiniere : Appareil comprenant une table de cuisson et au moins un four. La
cuisiniere peut comporter un gril ou un gril par contact .

2.111 four autonettoyant par pyrolyse : Four dans lequel les dépbts de cuisson sont enlevés
par chauffage du four & une température supérieure a 350 °C.

2.112 | sonde thermique : Dispositif qui est introduit dans les denrées atimentaires\pour en
mesur¢r la température et qui est un élément d'un dispositif de commande !

2.113 | touche sensitive : Dispositif de commande actionné par <corntac ifé d'un
doigt, $ans mouvement ou avec un faible mouvement de la surfage

2.114 | détecteur de casserole : Dispositif incorporé da
empéche son fonctionnement tant qu'un récipient n'est pas placé

2.115 | four a vapeur: Four destiné a la cuisson d
pressign atmosphérique, dans l'appareil.

2.116 | pression d'eau assignée : Pre

3 Prepcriptions générales

L'articl

4 Cor
L'articl
43 A

Pour | 22.114

inclus

4.4 A

Les a minale
appropriée. Des récipients de 220 mm de diamétre sont remplis de 2 | d'eau, couverts et
placés sur les brileurs de la table de cuisson . Les dispositifs de commande sont réglés de
facon que l'eau bout doucement, de l'eau étant ajoutée pour maintenir le niveau pendant
I'ébullition.

4.101 Les sondes thermiques de classe Ill ne sont soumises qu’'aux essais de l'article 19.


https://iecnorm.com/api/?name=524acf0d0d8c05b79421a3e55b0fe868

60335-2-6 © IEC:1997 -19 -

2.109 grill : Heating unit constructed so that the food is supported on a grid or spit and is
cooked by radiant heat.

NOTE — The cooking operation in a grill is known as grilling or broiling.

2.110 cooking range : Appliance having a hob and at least one oven. It may incorporate a
grill or griddle .

2.111

2.112
tempe

2.113

movenpent of the contact surface.

2.114
unless

2.115
pressu

2.116

3 Gerneral requirement

This cl

4 Ger
This cl
4.3 A

For py
made |

4.4 Addition:

Applia

pyrolytic self-cleaning oven : Oven in which cooking deposits are removed by heating
the oven to a temperature exceeding 350 °C.

TEMperature Sensing prope . Devite Wit 15 mSerted o the 1po
ature and which is a part of an oven control.

L0 TTIedS

touch control : Control actuated by contact or proximity of a

pan detector : Device incorporated in a hob elems
a vessel is placed on the cooking zone .

Ire in the appliance.

rated water pressure : Water p

as follows.

, the tests of 22.109 and 22.112 to 22.114 inclus

ure its

or no

eration

Spheric

turer.

ve are

nces which also use gas are supplied with gas at the appropriate rated pressure. \

essels

having a diameter of 220 mm are filled with 2 | of water, covered and placed on the hob
burners. The controls are adjusted so that the water boils gently, water being added to maintain
the level during boiling.

4.101

Class Ill temperature sensing probes  are only subjected to the tests of clause 19.
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5 Vacant

6 Classification
L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

6.1 Modification:

60335-2-6 © CEI:1997

Les appareils doivent étre de la classe |, de la classe Il ou de la classe lIl.

7 Mairquage et indications
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
7.1 Addition:

La pulssance assignée totale ou le courant assigné
inductipn doit également étre marqué.

de cuisdon a

Si une es que
des fU>|bIes de type D, elle doit portey l'i ) t nowinal du fusible app)roprié.
Lorsqu i er que

I'élémgnt de remplacement du fusible
7.12 Addition:

Si le glan de cuisson
activeq , les instructiong

Les ing

barties

ion pour

Lors devient chaud. Il y a lieu de veiller & ne pas toucher les
élén intérieur du four.
Silesi i i qgue le four peut étre utilisé comme gril avec la porte ouverte, elles
doiven nteni ubstance, la mise en garde suivante:

MISE ENSGARDE

Les parties accessibles peuvent devenir chaudes quand le gril est
utilisé. Il y a lieu d'éloigner les jeunes enfants.

Les insfructions d'emplol pour Ies fours autonettoyants par pyrolyse

doivent indiquer que les

éclaboussures excessives doivent étre enlevées avant le nettoyage, et doivent préciser quels

ustensiles peuvent étre laissés dans le four pendant le nettoyage.

Si le fabricant indique a l'usager de régler, pour le nettoyage, le dispositif de commande & une

position plus élevée que pour les opérations normales de cuisson,

les instructions doivent

indiquer que, dans ces conditions, les surfaces peuvent devenir plus chaudes qu'en usage

normal et qu'il y a lieu d'éloigner les enfants.
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5 Void

6 Classification
This clause of part 1 is applicable except as follows.
6.1 Modification:

Appliances shall be of class |, class Il or class Il .

7 Marlking and instructions

This clpuse of part 1 is applicable except as follows.
7.1 Addition:

The tdtal rated power input or rated current of indL shall glso be

markedgl.
If a cgoking range incorporates a socket-outl i neans of fuses, other than
D-type|fuses, it shall be marked with X cNIrrg {nt fuse. When a mipiature
fuse-lipk is provided, this marking sha icat ) ink is to have a high bileaking
capacity.

7.12 HAddition:

dr material and protects live parts , the
ing warning:

If the |hob surface is
instructions shall inclug

WA itch off the appliance to avoid the possipility of
The in es and ovens shall include the substance of the following:

Dur hre_appk ecomes hot. Care should be taken to avoid touching kheating

elern i &
If the LCti At the oven can be used as a grill with the door open, they shall
contair

WA

RNING™ — Actessible parts may become hot when the grill is in use. Children should be
kept away. T

The instructions for pyrolytic self-cleaning ovens  shall state that excess spillage must be
removed before cleaning and shall specify which utensils can be left in the oven during
cleaning.

If the manufacturer instructs the user to set the control for cleaning to a position higher than for
normal cooking purposes, the instructions shall state that under such conditions the surfaces
may get hotter than usual and children should be kept away.
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Les instructions pour les fours comportant un ventilateur dont le protecteur peut étre enlevé
pour le nettoyage doivent indiquer qu'avant que le protecteur soit enlevé, le four doit étre mis
hors tension et qu'aprés le nettoyage le protecteur doit étre de nouveau fixé conformément aux
instructions.

Lorsque l'appareil, en I'état de livraison, ne satisfait pas a l'essai de 11.102, les instructions
doivent indiquer en substance:

Un dispositif complémentaire de protection permettant d'éviter le contact avec la porte du
four est disponible. Ce dispositif devrait étre mis en place en cas de présence éventuelle de
jeunes enfants.

a d Sfd dudi iif ot nf i la_f d | i
Le numéro-detréférence—du ispositif et une-information-sur la facon de-se le procurer doivent

étre foprnis ainsi que des instructions d'installation.

Les ingtructions pour les fours équipés de moyens permettant d'utilise
doivenf comporter en substance l'indication suivante:

onde thermique

N'ufiliser que la sonde thermique recommandée pour ce four

Les ing
Il e$ hettes,
cuille
Les ing er qu'il
convie ir. Elles
doiven ant de

fermer

Les ing 2 nt des lampes a halogéne doivent|avertir
l'usagqgr qu'il ne doit pas re ey fi es a halogéne.
Les ingtructions pour le i i aetre raccordés a une alimentation en eau floivent
compoyter I‘indi &ssi U assigné i i .
Les in Hoivent
indiqug

Apr ispositif

de

7.12.1

d'au moins 3 mm sur tous Ies poles Ies mstructlons d0|vent |nd|quer en substance

MISE EN GARDE - S'assurer que l'appareil est déconnecté de l'alimentation avant de
remplacer la lampe pour éviter un risque de choc électrique.

Les instructions pour les cuisiniéres placées sur le sol doivent indiquer que, si la cuisiniére est
placée sur un socle, des dispositions doivent étre prises pour éviter que l'appareil ne glisse du
socle.

NOTE - Cette indication n'est pas requise si les instructions spécifient que la cuisiniére ne doit pas étre placée
sur un socle.
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The instructions for ovens incorporating a fan with a guard that can be removed for cleaning
shall state that the oven must be switched off before removing the guard and that, after
cleaning, the guard must be replaced in accordance with the instructions.

When the appliance does not comply with the test of 11.102 as delivered, the instructions shall
contain the substance of the following:

An additional protective means to avoid contact with the oven door is available. This part
should be fitted when young children are likely to be present.

The reference number of the part and information on how to obtain it shall be given together
with installation instructions.

The inptructions for ovens provided with a facility to use a temperature s shall
includg the substance of the following:
Only use the temperature probe recommended for this oven.
The in
Met ne hob
surflace since they can get hot.
The in 3 moved
from the lid before opening. They shal wed to
cool b
The in at the
haloge
The in de the
maxim
The in of the
followi
Aftg
7.12.1
If the 3 bd with
a switd 3 n in all
poles, the instructions shall include the substance of the following warning:
WARNING - Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp t¢ avoid

the possibifity of efectric shock:

The instructions for cooking ranges which are placed on the floor shall state that, if the range
is placed on a base, measures have to be taken to prevent the appliance slipping from the
base.

NOTE - This statement is not required if the instructions specify that the range should not be placed on a base.
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7.12.3 Addition:

Si une cuisiniéere ne comporte pas de cable d'alimentation , les instructions doivent indiquer
le type de céble a utiliser, en tenant compte de la température de la surface arriére de la

cuisiniére .
7.12.4 Addition:

Les instructions pour les appareils encastrés a tableaux de commande séparés doivent
indiquer gque le tableau de commande ne doit étre connecté qu'aux unités chauffantes
spécifiées afin d'éviter un danger éventuel.

7.15 JAddition:

Lorsquil n'est pas facile de placer les marques et indications pregcnte
installgs a poste fixe aun endroit ou eIIes sont visibles aprés gue I'a

une étijguette complémentaire qui peut étre fixée prés de l'ap

NOTE — Une table de cuisson encastrée est un exemple d'une telle Si

L'indic it[figurer
sur le
7.101 | Les générateurs de vapeur desti i i porter

La vérification est effectuée

7.102 | La zone de cui$
approgrié, a moins qu'e

rquage

La vérifi

8 Pro

L'articl

parties
I autre

8.1.3 Modification:

L'emploi du calibre conique de la figure 3 a la place du doigt d'épreuve et de la broche d'essai
n'est autorisé que lorsque des éléments chauffants lumineux sont situés sous la vodte du four
ou du compartiment a griller.
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7.12.3

If a cooking range

Addition:

is not provided with a supply cord , the instructions shall state which type

of cord has to be used, taking into account the temperature of the rear surface of the cooking

range.

7.12.4

The in

hazard

7.15

When

appliance has been installed, the relevant information shall alsgHe.jink
for usg or on an additional label which can be fixed near the appliance

NOTE - An example of such an appliance is a built-in hob .

The m

near tHe socket-outlet.

7.101
water |

Compl

7.102
is obvi

Compl|

8 Pro
This cl

8.1.2

The tgst pin of figure” 104 is applied without appreciable force to parts liable to be t

accide
live pa

8.1.3

Addition:

structions for built-in appliances having separate control panels shall state that the
control panel is only to be connected to heating units specified in order to avoid a possible

Addition:

t is not practical to place the marking of fixed appliances

arking for the rated current of the fuse protec hall be placeq

Steam generators intended to
evel which shall be visible during filli

identified by appropriate marking u

htally-in normal use by a fork or similar pointed object. It shall not be possible tq

ter the
ictions

| on or

Ximum

hless it

buched
D touch

[iS.:

Modification:

The use of the test probe of figure 3 instead of the test finger and test pin is only allowed when
visibly glowing heating elements are situated at the top of an oven or grilling compartment.
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8.1.4 Addition:

Les parties accessibles des circuits d'allumage des appareils utilisant également le gaz ne
sont pas considérées comme étant actives si la décharge des étincelles n'excede pas 45 ucC, le
circuit de mesure comportant une résistance de 2 000 Q + 100 Q.

9 Démarrage des appareils a moteur

L'article de la partie 1 n'est pas applicable.

10 PyiSsance et courant

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

10.1 JAddition:

La puissance des foyers de cuisson a induction et Tes toldrances

pour lgs appareils a moteur s'appliquent.

La cortribution d'un socle de prises de courant a la pui ssidérée comme éfant de
1kWw.

NOTE — On n'applique aucune charge au
10.2 Rddition:

Le col bS pour

La contribution ant de

1 kW (divisé par

NOT]

11 Eg
L'articl
11.1

La vérlfication est également effectuée par les essais de 11.101 et 11.102.

11.2 Remplacement:

Les appareils sont essayés dans un coin d'essai constitué de deux parois a angle droit et d'un
plancher. Le coin d'essai et les supports pour l'installation des appareils encastrés sont en
contre-plaqué peint en noir mat, d'environ 20 mm d'épaisseur.

Les appareils encastrés sont installés conformément aux instructions d'installation. Aprés
encastrement, I'ensemble est placé aussi prés que possible des parois du coin d’'essai.
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Addition:

Accessible parts of ignition circuits in appliances which also use gas are not considered to be
live if the spark discharge does not exceed 45 uC, the measurement circuit including a resistor
of 2000 Q + 100 Q.

9 Starting of motor-operated appliances

This clause of part 1 is not applicable.

10 Pog
This cl
10.1

The pg
motor-

The cd

NOT]
10.2

The c(
operat

The cd

voltage .

NOT]

11 He
This cl
11.1

Compl

wer input and current

puse of part 1 is applicable except as follows.

Addition:

pwer input of induction hob elements s measured
pperated appliances apply.

ntribution of a socket-outlet to the power i

E — Socket-outlets are not loaded durifig the_te
Addition:

rrent of induction hob~elements \is i separately and the tolerances for
bd appliances app

ntribution of a spcket-o \the ent is considered to be 1 kW divided by thé

ance’is also checked by the tests of 11.101 and 11.102.

res for

motor-

p rated

11.2 Replacement:

Appliances are tested in a test corner consisting of two walls at right angles and a floor. The
test corner and the supports for the installation of built-in appliances are made of dull black
painted plywood approximately 20 mm thick.

Built-in appliances

building in, the assembly is placed as near as possible to the walls of the test corner.

are installed in accordance with the instructions for installation. After
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Les appareils destinés a étre placés sur une table sont placés sur le plancher du coin d'essai,
aussi pres que possible des parois.

Les appareils destinés a étre placés sur le sol sont placés dans le coin d'essai, une boite
rectangulaire étant placée aussi pres que possible du cété libre de I'appareil. La boite d'essai
est fermée et est en contre-plaqué peint en noir mat, de 10 mm d'épaisseur. Elle a une largeur
de 150 mm, sa face supérieure est de niveau avec le plan de cuisson et sa face frontale est
alignée avec la surface frontale de I'appareil.

Les appareils normalement fixés a un mur sont fixés a l'une des parois du coin d'essai, aussi
prés de l'autre paroi que cela est possible en usage normal, sauf spécification contraire dans
les instructions d'installation.

Les appareils munis d'un couvercle recouvrant le plan de cuisson vec le
couvelcle dans la position normale d'emploi. Les couvercles qui pg S sans
l'aide f'un outil sont enlevés, a moins que le foyer ne puisse fas que le
couvelcle est enlevé.
Les sdndes thermiques sont placées dans le four dans ~ eptible
d'étre fencontrée en usage normal. Elles ne sont pas racco ( i Brature
du fouf.
L'essal des fours autonettoyants par pyrolyse : e en
place sauf spécification contraire dansAes i ;
11.3 HAddition:
NOTE - Si le champ magnétique d'un foyef de on aind tats, les
échguffements peuvent étre dé iné i des gtances de platine a haute résistanfe avec
conducteurs de connexions{torsagés/ou tout autre moyen éqyivalent. Les résistances sont placées de|fagon a
influgncer aussi peu que possible |a erat
La température ay~cent nquffexpent de la surface de la boite rectangulaiye sont
déternlinés en l@ Reécifiés pour les parois.
11.4 HAddition:
Les folyers g€ sont alimentés séparément et mis en fonctionpement
comme speciig pou
11.6 Remplacernge
Les appareils'combimés sont mis en fonctionnement comme des appareils chauffants

Si, pour les appareils comportant des moteurs, des transformateurs ou des circuits
électroniques, les échauffements dépassent les limites prescrites et si la puissance est
inférieure a la puissance assignée, l'essai est répété, I'appareil étant alimenté sous 1,

la tens

ion assignée .

06 fois
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Appliances intended to stand on a table are placed on the floor and as near as possible to the
walls of the test corner.

Appliances intended to stand on the floor are placed in the test corner, a rectangular box being
placed as close as possible to the free side of the appliance. The box is of closed construction,
made of dull black painted plywood 10 mm thick. It has a width of 150 mm, its top being level
with the hob surface and its front flush with the front surface of the appliance.

Appliances normally fixed to a wall are fixed to one of the walls of the test corner, as near to
the other wall as is likely to occur in normal use, unless otherwise specified in the instructions
for installation.

Applia
norma

elememt cannot operate when the lid is removed.

Tempe
norma

The te
in posi

11.3

NOT
can
mea

The te
rectan

11.4

Induct
operat

11.6

Combihé

If the i
electrd
repeat

Addition:

Addition:

on hob ele
ed applianc

&

Replagenment:

nic (circuits

5t of pyrolytic self-cleaning ovens  is carried ¢
tion unless otherwise specified in the instructig

mperature of the
jular box are deter

rature sensing probes are placed in the oven in any poswi
use. They are not connected to control the oven tempe

ed connecting wires or any e

hs. The resistances are positioned so that temperatyre Rfluenced as little as possible.

dpphed /separately and operated as specified for

and the power input is lower than the rated power input , the

bd\Wwith the appliance supplied at 1,06 times rated voltage .

ition for

he hob

during

robe

ire rises
uivalent

of the

motor-

ners or
test is
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11.7 Remplacement:

Les appareils sont mis en fonctionnement pour la durée spécifiée de 11.7.1 a 11.7.6.

NOTE - Lorsqu'il en est fait mention, les conditions de régime sont considérées comme étant établies si la
température ne s'éléve pas de plus de 1 K en 15 min.

11.7.1 Les foyers de cuisson a induction  sont mis en fonctionnement pendant 30 min. Les
autres foyers de cuisson sont mis en fonctionnement pendant 60 min.

11.7.2 Les fours sont mis en fonctionnement pendant 60 min. S'ils comportent une broche
tournante, celle-ci est en rotation.

NOTES
1 |es fours a vapeur sont mis en fonctionnement pour chacun des modes de fox

2 |es lampes des fours ne sont pas allumées manuellement.

Si un pppareil comporte deux fours qui peuvent étre mis so
deux fours sont essayés ensemble.

ps, les

Les fgqurs autonettoyants par pyrolyse e qgns les
conditipns de nettoyage spécifiées dans les instructions d'e aximal
autorigé par le dispositif de commande ou jusqu'a et blis : jti égime,
suivant la période la plus courte. Pendant cetté z jté s qui

peuvemt étre sous tension sont
fonctionnement normal, de fagon a i

s de

11.7.3| Les grils sont mis en fonctio :
moyenis pour réduire la p /ssance St onnement pendant 15 min gvec le
dispositif de commande ré g ge, puis pendant 15 min a un réglage qui
réduit la puissance moyen ] 0

Les giils comportant ek g tesont de plus essayés pendant 60 min avec la
brochg en rotati

11.7.4 ] ] ompoytant un thermostat sont mis en fonctionnement jusqu'a
établissement de « e _régime. Les autres grils par contact sont mis en
fonctionnement penq aprés que la température au centre du gril a atteint 275 |°C.

11.7.5 ] ts et compartiments analogues sont mis en fonctionnement gendant
30 min

11.7.6| Pdur'es cuiginieres , les combinaisons d'unités chauffantes pouvant étre alimentées
simultanément sont essayees ensemble pendant les durées specmees de 11.7.1 a 11.1.5, les

unités —ehatffantes ayalu tre—dturée—de—fonctionnement—de—36—min—étart—nises en

fonctionnement pendant les 30 derniéres minutes de l'essai.

NOTE — Par exemple, la séquence des essais pour une cuisiniere comportant un gril dans le four et une
broche tournante est la suivante:

— fonctionnement de la table de cuisson et du four, avec si possible la broche en rotation, pendant 60 min;

— refroidissement jusqu'a environ la température ambiante;

— fonctionnement de la table de cuisson pendant 60 min avec fonctionnement simultané du gril pendant les
30 derniéres minutes;

— refroidissement jusqu'a environ la température ambiante;

— fonctionnement de la table de cuisson et du gril, avec la broche en rotation, pendant 60 min.
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11.7 Replacement:

Appliances are operated for the duration specified in 11.7.1 to 11.7.6.

NOTE — When specified, steady conditions are considered to be established if the temperature does not rise by

more than 1 K in 15 min.

11.7.1 Induction hob elements are operated for 30 min. Other hob elements are operated

for 60 min.

11.7.2 Ovens are operated for 60 min. If a rotating spit is provided, it is in operation.

NOTES
Yteam ovens are operated in each mode of operation.

2 Uamps in ovens are not manually switched on.

If an appliance incorporates two ovens which can be energized &iq
are tedted together.

Pyrolytic self-cleaning ovens

ovens

specified in the

instrudtions for use for the maximum time allowed by 1] ady conditigns are

established, whichever is shorter. During this pefioq, nits which ¢an be
energired are operated under normal operation 5 z unfavourable conditigns are
obtained.

11.7.3| Grills are operated for 30 min. » { ided with means to redyce the
power |input are operated for 15 min wi ir cogt adjusted to the highest setting and then
for 15 min at a setting which reduces the a 3 yout by approximately 50 %.

Grills provided with a rotating

11.7.4| Griddles ~nco
established. Ot@
attains| a temperatwfe

11.7.5 ] ‘ ilay/compartments are operated for 30 min.

11.7.6

gt are operated until steady conditiops are
30 min after the centre of the heating $urface

combinations of heating units which can be engrgized

simultg S ested Xogether for the durations specified in 11.7.1 to 11.7.5, heating units

which havea testdivation of 30 min being operated for the last 30 minutes of the test.

NOTE - For-exam he sequence of tests for a cooking range incorporating a grill in the oven and & rotating

spit |s as (follows:

— dperation of the hob together with the oven and with the spit rotating, if possible for 60 min;

— cooling down to approximately room temperature;

— operation of the hob for 60 min in which the grill is operated simultaneously for the last 30 minutes;

— cooling down to approximately room temperature;
— operation of the hob together with the grill and with the spit rotating, for 60 min.
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11.7.7 Les échauffements d'un socle de prises de courant incorporé a un appareil et de la
fiche correspondante sont déterminés au cours des 30 derniéres minutes de l'essali.

Une fiche de prise de courant appropriée, conforme a la CEl 60884-1, est insérée dans le socle
de prises de courant. La fiche de prise de courant est reliée a une charge résistive de 1 kW au
moyen d'un cable souple sous gaine légere de polychlorure de vinyle (dénomination
227 IEC 53) ayant une section nominale de 0,75 mm?2.

11.8 Modification:

A la place des échauffements indiqués au tableau 3 pour le bois, ce qui suit s'applique.

Les éghauffements du plancher et des parois du coin d'essai, des meul t de la

boite rectangulaire ne doivent pas dépasser

— pour les appareils destinés a étre placés sur une table

— pour les grils

— pour les autres appareils
L'échapuffement des parties de la face inférieure . [rées
accesgibles & un calibre d'essai de 75 mm de diamétre ayan ) que ne

doit pgs dépasser 70 K, a moins que les instructio ifi ) Dit étre
installge sous la table de cuisson .

Additidn:

L'échayffement des poignées des poftes Srie LN verre, des léchefrites, des gondes
thermigues et des parties fourna 3 QuN\grils n'est pas limité.

Au codrs de l'essai com onettoyants par pyrolyse, I'échauffement

des bdutons, poignées

55 K
65 K
- 9 caoutchouc ou en bois 80 K

— §'ils sont e

L'écha ignées et leviers liés a des fonctions qui ne peuvent pgs étre

exécutg n'est pas déterminé.
Les limi ‘'emeht des moteurs, des transformateurs, des composants des dircuits
électrgni des/parties qu'ils influencent directement peuvent étre dépassées forsque

l'apparneil.est mis en fonctionnement a 1,15 fois la puissance assignée

L'échauffement de I'ambiance des socles de prises de courant incorporés aux appareils ne doit
pas excéder 45 K. Cette valeur est également applicable au centre de la face d'engagement de
la fiche de prise de courant, a une distance de 2 mm au-dessous de la surface.

NOTES

1 L'ambiance du socle de prises de courant est la température de |'air mesurée au point le plus chaud a une
distance de 5 mm de la surface du socle de prises de courant.

2 L'ambiance du socle de prises de courant peut dépasser 45 K, si le socle est approprié pour usage dans des
ambiances plus élevées.
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11.7.7 The temperature rises of socket-outlets incorporated in appliances and the
corresponding plugs are determined during the last 30 minutes of the test.

An appropriate plug complying with IEC 60884-1 is engaged in the socket-outlet. The plug is
connected to a 1 kW resistive load by means of an ordinary polyvinyl chloride sheathed flexible
cord (code designation 227 IEC 53) having a cross-sectional area of 0,75 mm®.

11.8 Modification:

Instead of the temperature rises stated in table 3 for wood, the following applies.

Tempg@rature rises of the floor and walls of the test corner, woodep cahinetsAapd the

rectangular box shall not exceed

— for appliances intended to stand on a table
— for grills
— for other appliances

Y5 mm
Lctions

The tgmperature rise of parts of the underside of bui
diameter probe having a hemispherical end, shall
specifyf that a board is to be installed underneath the

Additidn:

The temperature rise of handles of inner 1.
and ro

1S, temperature sensing probes

During
handlgs and levers sha

, the temperature rise of|knobs,

— iflof metal 55 K
— ifjof porcela 65 K
— iflof moulded m& 80 K
The te [ knobs, handles and levers associated with functions which cannot be

perforr

The tanix
parts di
times

s of motors, transformers, components of electronic circuit§ and
them, may be exceeded when the appliance is operated at 1,15

The tgmperature rise of the ambient of socket-outlets incorporated in appliances shall not
exceed=5—K—TFhisvatue—afsoappties tothe centre of theengagementface of thepfug at a
distance of 2 mm below the surface.

NOTES

1 The ambient of the socket-outlet is the temperature of the air measured at the hottest point at a distance of
5 mm from the surface of the socket-outlet.

2 The ambient of a socket-outlet may exceed 45 K if the socket-outlet is suitable for use in higher ambients.
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11.101 Les cuisiniéres et les fours sont placés comme spécifié en 11.2. Toutefois, les
appareils destinés a étre placés sur le sol sont installés avec leur surface arriere placée contre
I'une des parois du coin d'essai et éloignés de l'autre paroi. Une boite rectangulaire telle que
décrite précédemment est placée contre I'un des cétés de I'appareil. L'appareil est alimenté
sous la tension assignée et mis en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement
normal .

Toutes les unités chauffantes, autres que les grils, qui, dans les conditions normales
d'emploi, peuvent étre reliées en méme temps a l'alimentation sont mises sous tension.

Les fours sont mis en fonctionnement sans accessoires. La température moyenne au centre du
four est_maintenue a 200 °C + 4 °C. Si un appareil comporte deux fours, ceux-ci sont mis en
fonctionnement simultanément.

Les foyers de cuisson et les grils par contact sont mis en fonctiQn nément
allz

Les tioirs chauffants et compartiments analogues sont mis 7 y y C leurs
disposftifs de commande réglés a la position la plus élevée

Les appareils sont mis en fonctionnement penda ] nt des
conditipns de régime, suivant la période la plus courte.

Les édhauffements des surfaces frong p de la
sonde|de la figure 105. La sonde est appliqt 1 N de
facon @ assurer le meilleur contact possibie
NOTE 1 — Tout appareil de mesure donnantlles X \ e utilisé.
Les échauffements ne son
— lps surfaces qui ametre
ayant une ext té
— lps surface Z eau du
plan de cuisson \q
— les petites i ; i dont la
lardeur defa 1
— les surfa y four et
sa sut
Pendant |

— Inétal_et métal peint 60 K
— métal émaillé 65 K
— verre et céramique 80 K
— plastique de plus de 0,3 mm d'épaisseur 100 K

La limite d'échauffement de 100 K s'applique également aux matériaux plastiques ayant un
revétement métallisé d'une épaisseur inférieure a 0,1 mm.

NOTE 2 - Lorsque lI'épaisseur des revétements plastiques n'est pas supérieure a 0,3 mm, les limites
d'échauffement applicables sont celles du matériau support.
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11.101 Cooking ranges and ovens are placed as specified in 11.2. However, appliances
intended to stand on the floor are positioned with their backs against one of the walls of the
test corner and away from the other wall. A rectangular box as specified is placed against one
of the sides of the appliance. The appliance is supplied at rated voltage and operated under
normal operation .

All heating units , other than grills , that can be connected to the supply at the same time
under normal conditions of use are switched on.

Ovens are operated without accessories. The mean temperature in the centre of the oven is
maintained at 200 °C + 4 °C. If an appliance incorporates two ovens, they are operated
simultgrreotsty-

Hob elements and griddles are operated in accordance with 11.7.

Warmi to the
highes|
The af ever is
Shortef.
Tempe robe of
figure hat the
best p
NOT
Tempe
- S herical
end
— §urfaces of/€eo wiich™are within 25 mm below the level of the hob sprface
or gre above Hob :
— §mall parts ‘ ER inges and trim where the width of the accgssible

During| t
— 60 K
— Wi 65 K
— glass-and ceramic 80 K
— piastichaving a thickess exceeding 0,3 T 106K

The temperature rise limit of 100 K also applies for plastic material having a metal finish of
thickness less than 0,1 mm.

NOTE 2 — When the thickness of the plastic coating does not exceed 0,3 mm, the temperature rise limits of the
supporting material applies.
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11.102 L'appareil est de nouveau mis en fonctionnement comme indiqué en 11.101. Si les
instructions d'emploi font mention d'un dispositif complémentaire de protection, l'appareil est

équipé de ce dispositif.

Pendant cet essai, les échauffements sont mesurés uniquement sur la surface frontale du
dispositif de protection et sur la surface frontale de la porte du four accessible au calibre

conique de la figure 3. Toutefois, les échauffements ne sont pas mesurés

— sur les parties de la porte et du dispositif de protection des fours encastrés situées a

plus de 850 mm au-dessus du sol, lorsque le four est installé;
— sur les fours prévus pour étre utilisés sur un plan de travalil;

rfanac citiilSac N oo g da- 10 da hardae dao o arta.

o 0.
JtFres-sttrraces JILUUCJ a-eHIsS—ere—10- M- aesooras—tteTéa PUTTCT

NOTE 1 — Une porte remplacant la porte d'origine du four peut constituer le di
protgction.

Pendaht I'essai, I'échauffement des surfaces ne doit pas dépasse

— Ipétal et métal peint

— Ipétal émaillé

— Verre et céramique

— plastique de plus de 0,3 mm d'épaisseur

La limjte d'échauffement de 80 K spp iq atériaux plastiques ay
revétement métallisé d'une épaisseur i

NOTES

2 U stipérieure a 0,3 mm, les limites d'écha

applicables sont celles du

3 i e ng aveg I' i \ atisence de dispositif complémentaire de prd
Si le four peut étre ilise grilleret que les instructions d'emploi indiquent qué
l'opération de grj porte, I'essai est répété avec le four fonct
en gril|, les dispos ~ t féglés conformément aux instructions d'emj

gril esff mis en fonct
brochg
de fag

d'emplpi

NOT]

12 V4

13 Caurant de fuite et rigidité diélectrique a la température de régime

taire de

ant un

Iffement

tection.

P, pour
onnant
bloi. Le
rte une
réglés
Lctions

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

13.1 Modification:

A la place des deux premiers alinéas des modalités d'essais, ce qui suit s'applique.

La vérification est effectuée par les essais de 13.2 et 13.3, aprés que l'appareil a été mis en

fonctionnement dans les conditions spécifiées a l'article 11.
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11.102 The appliance is again operated as specified in 11.101. If the instructions for use

make reference to an additional protective means, it is fitted on the appliance.

During this test, temperature rises are only measured on the front surface of the protective
means and on the front surface of the oven door accessible to the test probe of figure 3.

However, temperature rises are not measured on

— those parts of the door or protective means of built-in ovens situated more than 850 mm

above the floor after installation of the oven;
— ovens intended to be used on a working surface;
— surfaces situated within 10 mm of the edges of the door.

NOTE 1 — The additional protective means may be an alternative door.

During| the test, the temperature rise of surfaces shall not exceed the

— Inetal and painted metal

— Vitreous-enamelled metal

— glass and ceramic

— plastic having a thickness exceeding 0,3 mm

The tegmperature rise limit of 80 K also applies
thicknégss less than 0,1 mm.

NOTES

2 When the thickness of the plastic coa
supgdorting material applies.

3 This test may be combing@ Wi t Of 11%there is rfo additional protective means.

If the g gri é (nstrugtions for use state that for grilling th
should e 1 7€ oven operating in the grilling mode W
contro se. The grill is operated for 30 min accof

11.7. a Spit, the duration of the test is 60 min W

contro q rable>conditions specified in the instructions for use
NOT] € ed on if thegrilling function is made with the door open.

12 Vvdi

13 Le

This clpuse-of part 1 is applicable except as follows.

nish of

5 of the

e door
ith the
ding to
ith the

13.1 Modification:

Instead of the first two paragraphs of the test specification, the following applies.

Compliance is checked by the tests of 13.2 and 13.3, which are carried out after the appliance

has been operated under the conditions specified in clause 11.
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Pour l'essai de 13.2, I'appareil est mis en fonctionnement jusqu'a ce que le courant de fuite ait
atteint sa valeur maximale. Tous les dispositifs de commande sont alors réglés sur leur
position la plus élevée et le courant de fuite est mesuré dans les 10 secondes.

Si un gril est incorporé dans un four, le four ou le gril est mis en fonctionnement suivant le
mode de fonctionnement le plus défavorable.

Pour les tables de cuisson , les essais sont effectués avec un récipient rempli, comme spécifié
en 2.2.9, placé sur chacune des zones de cuisson .

Les foyers de cuisson a induction  sont essayés comme des appareils a moteurs .

13.2 Modification:

A la place des valeurs spécifiées pour les appareils chauffants fixe ce qui

suit s'gpplique:

[ssance
suivant la

avec un
areil. Si
P trois
seuls 7% % du
pris en

— pour les appareils de la classe | pourvus
d'éléments chauffants amovibles ou pouvant
étrel mis hors circuit séparément

1 mA ou 1 mA par kW de pui$sance
assignée de [lappareil, suivant la
valeur la plus élevée, avec un
maximum de 10 mA

— pour les autres appareils chauffants
clagse |

S'il exfste du métal mis S s’actives et la surface en vitrocéramigue ou
matériqu analogueycha ; ipfents_eskconnecté tour a tour au métal mis a la tdrre. Le
courant de fuite it ' ‘ aledr correspondante spécifiée pour les appareils de
la claspe I .

S'il n'
vitrocé

ala terre entre les parties actives et la surfagce en
alogue, le courant de fuite est mesuré entre les parties actives

et cha . Il ne doit pas dépasser 0,25 mA.
Pour | g ; a induction , le courant de fuite est mesuré entre les parties
actives ] ipient & tour de réle, en utilisant le circuit représenté a la figure 106. Il ne

doit pg ] Q. 7’ mA (créte) multiplié par la fréquence de fonctionnement en kilohertz ou
70 mA|(cféte), suivant la valeur la plus faible.

13.3 Addition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue, les récipients sont reliés les uns aux autres et au métal mis a la terre. Une
tension d'essai de 1 000 V est appliquée entre les parties actives et les récipients.
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For the test of 13.2, the appliance is operated until the leakage current has reached the
maximum value. All controls are then adjusted to their highest setting and the leakage current
is measured within 10 s.

If a grill is incorporated in the oven, either the oven or the grill is operated, whichever is more
unfavourable.

For hobs, the tests are carried out with a vessel filled as specified in 2.2.9 placed on each

cookin

g zone .

Induction hob elements are tested as motor-operated appliances

13.2

Insteaq of the values specified for stationary class | heating
applieg:

— for
whi
sep.

— for

If ther
materi
excee(

If ther
materi
and sh

vessel
by the

Modification:

hrately

13.3

class | appliances with heating elements
th are detachable or can be switched off

pther class | heating appliances

P js earth m
h/, each 1
| the releva

aximum of 10

1 mA or 1 mA per kW rated
input of the appliance, which
the greater, with a maximum of

and the surface of glass-ceramic or
o’the earthed metal. The leakage current s
s | appliances.

oflowing

ihput for

is the
mA for
ce has
, only
current

power
ever is
10 mA

similar
nall not

similar
fn turn,

d each
Itiplied

YOO troTT

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, the vessels are connected together and to the earthed metal. A test voltage of
1 000 V is applied between live parts and the vessels.
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S'il n'existe pas de métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en
vitrocéramique ou matériau analogue, une tension d'essai de 3 750 V est appliquée entre les
parties actives et les récipients reliés les uns aux autres.

NOTE 1 — Il y a lieu de prendre soin de ne pas produire de surcharge sur les autres isolations.

Lorsque la tension de service (U) des foyers de cuisson a induction  est supérieure a 250 V,
les tensions d'essai suivantes sont appliquées:

— 1000V est portée a 1,2 U + 700 V;
— 2750V estportéea l,2 U+ 2450 V;
— 3750 Vestportéea24l)+ 3150V

NOT[E 2 — U est mesurée entre les bornes de l'inducteur et la terre.

14 Vdcant

15 R{sistance a I'humidité

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptio

15.2 Rddition:

Les cuisiniéeres et les tables de cuisson g ~ acon que le plan de cyisson
soit hgrizontal. Un récipient ayant le and diaetre indiqué a la figure 101, |qui ne
dépasse pas le diametre de la zone 1 : gmplétement rempli d'eau coptenant

Une quantité
jerement dans le récipient en 15 s

enviro
supplé

L'essa séparément, aprés avoir enlevé tpute la
solutio

Si les|di. iti ] ) ontés au-dessous du plan de cuisson, 0,5 | de la
solutio ] 2 S ullere ent sur le dessus de la table de cuisson prgs des
dispositi ) : (18 s. Si les dispositifs de commande sont montés ¢lans le
plan d

Pour comportant un interrupteur ou un dispositif de commande
thermi tion saline sont versés sur le foyer de cuisson de telle fagcon que la

solutiop coule rrupteur ou le dispositif de commande. Un récipient est ensuit¢ placé
sur le foyer-de cui de fagon a enfoncer toute partie mobile.

I £ L . Va W sl BN | L L i L e r4 L L ol £ d
Pour |és—fotrs—ott grunserviror U, 0 1T ae1a Sortiron——samrme—est verse—sur—1a sore—aua—r1our ou au

compartiment de grillage.

Pour les appareils comportant un tiroir de débordement ou autre réceptacle analogue, le
réceptacle est rempli avec de la solution saline. Une quantité supplémentaire de solution égale
a 0,01 | par 100 cm? de la surface supérieure du réceptacle est versée dans celui-ci a travers
les ouvertures de la table de cuisson . Toutefois, la quantité totale de solution ne doit pas
dépasser 3 I.

Pour les tables de cuisson comportant un couvercle, 0,5 | de la solution saline est versé de
facon uniforme sur le couvercle fermé. Lorsque la solution s'est écoulée, la surface est séchée
et 0,125 | supplémentaire de solution est alors versé régulierement en 15 s, d'une hauteur
d'environ 50 mm, au milieu du couvercle. Le couvercle est alors ouvert comme en usage
normal.
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If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, a test voltage of 3 750 V is applied between live parts and the vessels which are
connected together.

NOT

When

E 1 — Care is to be taken to ensure that other insulation is not overstressed.

the working voltage (U) of induction hob elements exceeds 250 V, the following test
voltages apply:

— 1000 Visincreasedto 1,2 U + 700 V;
— 2750 Visincreased to 1,2 U + 2 450 V;

J

NOT]

14 Vo

750 VTS Increased 10 2,4 U=+ 3 150V:

E 2 — Uis measured between the terminals of the coil and the earth.

id

15 Magisture resistance

This cl
15.2

Cookir
having
cookin
positio
steadi

The te
the ap

If cont
over th
the ho

For hg
poured
on the

For ovi

ause of part 1 is applicable except as follows.

Addition:

ens.or grills , 0,5 | of the saline solution is poured over the floor of the oven or

compa

ytnent.

vessel
of the
C/ and
poured

ign from

Steadily

nted in

ytion is
placed

grilling

For appliances provided with a drip tray or similar receptacle, the receptacle is filled with the
saline solution. A further quantity of the solution, equal to 0,01 | per 100 cm® of the area of the
top surface of the receptacle, is poured onto the receptacle through openings in the hob
surface . However, the total quantity of solution shall not exceed 3 I.

For hobs provided with a lid, 0,5 | of the saline solution is poured uniformly over the closed lid.
When the solution has run off, the surface is dried and a further 0,125 | of the solution is
poured steadily from a height of approximately 50 mm onto the centre of the lid over a period of
15 s. The lid is then opened as in normal use.
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Les générateurs de vapeur destinés a étre raccordés au réseau d'alimentation en eau sont
tés sous la pression d'eau assignée. Les dispositifs de commande de I'alimentation en
eau sont maintenus complétement ouverts. On laisse I'eau s'écouler pendant 1 min aprées le
premier signe de débordement ou jusqu'a ce que l'arrivée d'eau s'arréte automatiquement.

alimen

NOTE - Un seul dispositif de commande est maintenu ouvert a chaque fois.

15.101
soit pa

Les sondes thermiques doivent étre construites de telle facon que leur isolation ne

s affectée par I'eau.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

La so
1 % dHg
l'eau b

Cette |
liguide

La son

NOT]
thern

16 Cqg
L'articl
16.1

Pour 14
en22

Les fo)
16.2

A la pl
suit s'g
- poy
dél
étre

spécifi

de la classe | pourvus
Bments ™ chauffarits amovibles ou pouvant
miis hiors circuit séparément

hde est totalement immergée dans de l'eau a 20 °C + 5 °
NaCl. L'eau est portée a ébullition en environ 15 min. La sonde
puillante et immergée dans de I'eau a 20 °C + 5 °C pendant 30 13

suivantes.

Pnviron
frée de

ace de

sondes

péEcifié

es pour les appareils chauffants fixes de la classe | ,|ce qui

1 mA ou 1 mA par kW de pujssance
pour chaque élément, suiyant la
valeur la plus élevée, ajec un

— pour les autres appareils chauffants de la
classe |

maximum-de 10-mA pourtappareil. Si
l'appareil comporte plus de trois
unités chauffantes, seuls 75 % du
courant de fuite mesuré sont pris en
compte

1 mA ou 1 mA par kW de puissance
assignée de [lappareil, suivant la
valeur la plus élevée, avec un
maximum de 10 mA
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Steam generators intended to be connected to the water mains are supplied at the rated water
pressure . Control devices for the supply of water are held fully open. Water is allowed to flow
for 1 min after the first evidence of overflow unless the inflow stops automatically.

NOTE — Only one device is held open at a time.

15.101 Temperature sensing probes shall be constructed so that their insulation is not
affected by water.

Compliance is checked by the following test.

Thep[ v, e1rsSet ontag—approximatety y a Vinga
tempefature of 20 °C + 5 °C. The water is heated to the boiling point in a ately.15 min.
The prpbe is then removed from the boiling water and immersed in watgrRaving atemperature
of 20 L £ 5 °C for 30 min.

This ptocedure is carried out five times after which the probe A4 ter. All

traces|of liquid are then removed from the surface.

The prpbe shall then withstand the leakage current test

pliance for this tegt. Non-
ing immersed as much as

NOT[E — Detachable temperature sensing probes
detafhable temperature sensing probes are tested A
posgible.

16 Le
This cl
16.1 Hddition:
For hdbs, the t@ar
cooking zone .

Induction hob elegnent

n each

tested ag motor-operated appliances

16.2 Modifisation:

Instea specified for stationary class | heating appliances , the fofllowing

applieg:

— for klass_l "appliances with heating elements 1 mA or 1 mA per kW power input for
whi¢h. are detachable or can be switched off each element, whichever |is the
separatety greater, wittra maxirmanT of 10 mA for

the appliance. If the appliance has
more than three heating units , only
75 % of the measured leakage current
is taken into account

— for other class | heating appliances 1 mA or 1 mA per kW rated power

input of the appliance, whichever is
the greater, with a maximum of 10 mA
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S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en vitrocéramique ou
matériau analogue, chacun des récipients est connecté tour a tour au métal mis a la terre. Le
courant de fuite ne doit pas dépasser la valeur correspondante spécifiée pour les appareils de
la classe I .

S'il n'existe pas de métal mis a la terre entre les parties actives et la surface en
vitrocéramique ou matériau analogue, le courant de fuite est mesuré entre les parties actives
et chaque récipient a tour de réle; il ne doit pas dépasser 0,25 mA.

NOTE - Si le four comporte un gril ou si I'appareil est pourvu de moyens de limiter la puissance totale, seul le
courant de fuite des éléments qui peuvent étre mis sous tension en méme temps est pris en considération
lorsqu'on détermine le courant de fuite total.

16.3 RAddition:

S'il existe du métal mis a la terre entre les parties actives et la supface Qe que ou
matériau analogue, les récipients sont reliés les uns aux autres et ay me isxa e e. Une

S'il n'existe pas de métal mis a la terre entre les
vitrocéramique ou matériau analogue, une tension d'essai
partieq actives et les récipients.

ice en
itre les

Lorsque la tension de service (U) des 250V,

les valeurs suivantes de la tension d'

NOT]

17 Pr

L'articl

18 En

L'article pas applicable.

19 Fagnctionnemen

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.
19.1 Addition:

Pour les tables de cuisson a induction , la vérification est également effectuée par les essais
de 19.101 et 19.102 mais 19.4 n'est pas applicable.

Les sondes thermiques sont placées dans le four dans n'importe quelle position susceptible
d'étre rencontrée en usage normal mais ne sont pas raccordées pour contrbler la température
du four.
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If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, each vessel is connected in turn to the earthed metal. The leakage current shall not

exceed the relevant value specified for class | appliances.

If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, the leakage current is measured between live parts and each of the vessels in turn,

and shall not exceed 0,25 mA.

NOTE - If the oven incorporates a grill or if the appliance incorporates a means to limit the total power input,
only the leakage current of those elements which can be switched on at the same time is taken into

consideration when determining the total leakage current.

16.3 JAddition:

If therg is earthed metal between live parts and the surface of (@
materigl, the vessels are connected together and to the eartheaq
1250 V is applied between live parts and the vessels.

If therg is no earthed metal between live parts and the 3
materigl, a test voltage of 3 750 V is applied between live p&

When the working voltage (U) of induction hob ele|
voltages apply:

— 1250 Visincreased to 1,2 U + 950 W
— 2500 Visincreasedto 1,2 U +2 280 V;

— 3750 Visincreased to 2,4 U + 3(150
NOT[E — U is measured betyeenthe terminal ofI and &arth.

17 Oyerload protectio

andNassociated circuits

This clpuse of part4j

18 En

This cl

19 Ap

This clpuse of part 1 is applicable except as follows.

similar
age of

similar

ng test

19.1 Addition:

For induction hobs , compliance is also checked by the tests of 19.101 and 19.102, but 19.4 is

not applicable.

Temperature sensing probes are placed in the oven in any position likely to occur during

normal use except that they are not connected to control the oven temperature.
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19.2 Addition:

Les foyers de cuisson sont mis en fonctionnement sans récipient, les détecteurs de
casserole étant rendus inopérants. Les portes du four sont ouvertes ou fermées, suivant la
condition la plus défavorable. Le couvercle des tables de cuisson est fermé, a moins que les
foyers de cuisson ne soient verrouillés avec le couvercle ou qu'un indicateur lumineux ne
signale qu'un foyer de cuisson est sous tension.

NOTE 1 — Une lampe allumée et éteinte par un thermostat ou un régulateur d'énergie ne signale pas que le
foyer de cuisson est sous tension.

Pour les apparells comportant pIUSIeurs unités chauffantes I essai est un/quement effectué

avec Sitif de
comma r sans
indica mis en

fonctio
NO bnt mise
Sou
Si une table de cuisson a /nduct/on Wi D N est
appliqé i s * ] uve de

Les fd
conditipns de nettoyage, les moteur
tension ou déconnectés tour a tour.

@s eny fonctionnement dgns les
n

ctionkent pe niYe nettoyage étant mis hors

NOTE 3 — On peut citer comme exemples le Ventilatewrs et les minuteries.

Les fdyers de cuisson jpns de

l'article 11 mais avec dg

Les fo

19.4

La ten fours autonettoyants par pyrolyse ne doit pas dgpasser
425 °Q eut étre ouverte.

199 N’

19.13 | Addition:

La limitexd'échauffement de 150 K c'nlnplir’nm n’gnlnmnnf aux-meubles en bgois et auxl boites
rectangulaires.

Les échauffements des enroulements des foyers de cuisson a induction  ne doivent pas
dépasser les valeurs spécifiées en 19.7.

Lorsque la tension de service de foyers de cuisson a induction  dépasse 250 V, les tensions
d'essai de 13.3 sont appliquées.
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19.2 Addition:

Hob elements are operated without a vessel, pan detectors being rendered inoperative. Oven
doors are open or closed, whichever is more unfavourable. Hob lids are closed unless the hob
elements are interlocked with the lid or an indicator lamp shows that a hob element s
switched on.

NOTE 1 — A lamp which is switched on and off by a thermostat or energy regulator does not show that the hob
element is switched on.

For appliances incorporating more than one heating unit , the test is only carried out with the
heating_uni esulting i infavourat Jiti j ontrol being adjusted to the
highest setting. If the appliance incorporates an oven without an indicator lamp hat the
oven i$ switched on, the oven is also operated, its control being adjusteqg 3 etting.

NOTE 2 — A lamp used for illuminating the oven, visible through the door and (chi ati bwitched
on apd off together with the oven, is considered to be an indicator lamp.

If the induction hob element has a metallic lid, a force of 30 d lid in

the mdst unfavourable place by means of the test finger of figure

Pyrolytic self-cleaning ovens  are also operated which
operate during cleaning being switched off or disconn

NOTE 3 — Examples are motors of fans and
Inductfon hob elements are operated nditfens” of clause 11 but with| empty

vessels.
Steam|ovens are operateg
19.4 RAddition:

The tgmperature
wheneyer the oven @

self-cleaning ovens  shall not exceed 4#25 °C

19.9 Not applicab
19.13
The tefnperatt imit'of 150 K also applies to wooden cabinets and rectangular boxes.

The temperature rise of the windings of induction hob elements shall not exceed the|values
specifiedin 19.7.

When the working voltage of induction hob elements exceeds 250 V, the test voltages of
13.3 apply.
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Si les parties des circuits d'allumage des appareils utilisant également le gaz sont accessibles,
la décharge des étincelles ne doit pas excéder 45 uC, le circuit de mesure comportant une
résistance de 2 000 Q + 100 Q.

19.101 Les foyers de cuisson a induction  sont alimentés sous la tension assignée et mis
en fonctionnement avec un disque d'acier placé au centre de la zone de cuisson . Le disque a
6 mm d'épaisseur et le plus petit diamétre, arrondi au centimétre supérieur, permettant le
fonctionnement du foyer de cuisson .

19.102 Les foyers de cuisson a induction  sont alimentés sous la tension assignée et mis
en fonctionnement dans les conditions de fonctionnement normal mais avec les dispositifs
de commande thermique court-circuités oy rendus inopérants tour 4 four.

L'échayffement de I'huile ne doit pas dépasser 270 K.

20 Stabilité et dangers mécaniques
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions sui

20.101 Les cuisinieres et les fours doivent avoir i sante lorsque la porte
ouverte est soumise a une charge.

La vérlfication est effectuée par I'essaj

Les af : S Surface
horizomtale et une masse est placée a . Si | pas de
forme pou elle

pourraj

Pour 14

Pour |4

Pour
vertica
ouverte.

rniéres
A porte

es étageres des fours sont placées dans la position la plus défavorable.

2 a masse est telle que la porte ne soit pas endommagée. Elle peut étre constituée d'un sac de sabldg.

3 Siun appareil comporte plusieurs portes, I'essai est effectué sur chaque porte séparément.

Pour les cuisinieres comportant un compartiment de rangement adjacent au four et dans
lequel les étageres sont retirées simultanément, les étagéres sont également chargées. Les
étagéres sont placées dans la position la plus défavorable et chargées d'une masse
uniformément répartie. La masse, en grammes, est égale a la surface de l'étagére, en
centimetres carrés, multipliée par

— 7.5, sila hauteur libre au-dessus de I'étagére ne dépasse pas 20 cm;
— 15, si la hauteur libre au-dessus de I'étagére dépasse 20 cm.
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If parts of ignition circuits in appliances which also use gas are accessible, the spark discharge
shall not exceed 45 LC, the measurement circuit including a resistor of 2 000 Q + 100 Q.

19.101 Induction hob elements are supplied at rated voltage and operated with a steel disc
placed on the centre of the cooking zone . The disc has a thickness of 6 mm and the smallest
diameter, rounded up to the nearest centimetre, which allows the hob element to operate.

19.102 Induction hob elements are supplied at rated voltage and operated under normal
operation but with thermal controls short-circuited or rendered inoperative in turn.

The temperature rise of the oil shall not exceed 270 K.

20 Stability and mechanical hazards
This clpuse of part 1 is applicable except as follows.

20.101 Cooking ranges and ovens shall have adequate™stak en\the “open door is
subjected to a load.

Compliance is checked by the following test.

nass is
on the

Applia
placed
part fa

For ap

- 4

For ap

For ap
is plac

f15 kg

or an apphance piovided with more than one door, the test is made on each door separately.

For copkingJranges ™~ incorporating a storage compartment adjacent to the oven and in which
the shelvés are pulled out simultaneously, the shelves are also loaded. The shelves are|placed
in the mosT uniavourable position and loaded with a uniformly distributed mass. 1he mass in
grams is equal to the area of the shelf in square centimetres multiplied by

— 7,5, if the free height above the shelf does not exceed 20 cm;
— 15, if the free height above the shelf exceeds 20 cm.
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reil ne doit pas se renverser.

NOTE 4 — Il n'est pas tenu compte des dommages causés a la porte et aux charnieres ni de leur déformation.

21 Reésistance mécanique

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

Addition:

Si l'appareil a des portes en verre, trois coups sont appliqués au centre de la vitre, la porte

étant fermée. Sila porte a des charnieres horizontales, Tes coups sont égafement appllqués a
la face|interne de la porte lorsque celle-ci est ouverte.

La vitrg ne doit pas se briser.

Pour lg¢s plans de cuisson ayant des surfaces en vitrocéramig e, trois
coups [sont également appliqués aux parties de ces surfacé es aux
chocs j ups ne

NOT]

1 H
effed

2

Apreés [I'
15.101

21.101
suffisal

La vér

ES

our les plans de cuisson
tué.

Un récjpi

kilogra
24 kg,

L'étagégr

l'une g
positio
que pg

placé en son centre, est introduite dans le four et est place
/ aussi prés que possible de celle-ci. Elle est laissée dan
3 puis retirée. Elle est alors réintroduite dans le four, placée aus
ssible\vers e paroi latérale et laissée dans cette position pendant 1 min.

est pas

3finie en

anique

ale, en

$, ou a

be vers
5 cette
Si pres

L'essa

L'étagére et les supports ne doivent pas présenter de distorsion altérant leur usage ultérieur et
I'étagere ne doit pas tomber des supports.

21.102
contrai

Les plans de cuisson en vitrocéramique ou matériau analogue doivent résister aux

ntes susceptibles de se produire en usage normal.
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The appliance shall not tilt.

NOTE 4 — Damage and deformation of doors and hinges are neglected.

21 Mechanical strength

This clause of part 1 is applicable except as follows.

Addition:

being

After
descri

21.101
Compl|

A Vvess

equal {o 220 times

less.

The sH

as poslsi
then rqi

The te

The sh

not fal

the closed po . If the door has horizontal hinges, the b
pf the door when it is in the open position.

el filled

elfzand supports shall show no distortion impairing their further use and the she

e door
| to the

of the
being
S,

cedure

ams is
ever is

s close
n. It is

If shall

from thao crinnartc
H-OHHHE-SHPPES

21.102 Hob surfaces of glass-ceramic or similar material shall withstand the stresses liable
to occur in normal use.
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La vérification est effectuée par I'essai suivant.

Chaque foyer de cuisson est mis en fonctionnement a la puissance assignée , ses dispositifs
de commande étant réglés a la position la plus élevée. Les foyers de cuisson a induction
sont mis en fonctionnement comme spécifié a l'article 11. Lorsque les conditions de régime
sont établies, le foyer de cuisson est mis hors tension et on laisse tomber dix fois, a plat,
d'une hauteur de 150 mm, sur la zone de cuisson, un récipient chargé.

Le récipient a un fond plat, en cuivre ou en aluminium, d'un diamétre de 120 mm + 10 mm,
avec des bords arrondis suivant un rayon d'au moins 10 mm. Il est rempli uniformément d'au
moins 1,3 kg de sable ou de grenaille, de sorte que la masse totale soit de 1,80 kg + 0,01 kg.

Apres pvoir soumis a cet impact chaque zone de cuisson a tour de rble, ave le€ \rdcipient
et toug les foyers de cuisson sont mis simultanément en fonctionneme tention
des copditions de régime.

. 1, L
Une quantité de 1+z | d'eau contenant approximativement/1 nt une
tempéfature de 15 °C + 5 °C est versée régulierement suy’le 1 . reil est
alors {léconnecté de l'alimentation. Aprés 15 min l'ea SN i laisse

l'appaneil refroidir jusqu'a approximativement la tempg 1 . \Uné”’méme quantité de
solutiop saline est versée sur le plan de cuisson , ; 2xcés est de npuveau
enlevég.

Le plan de cuisson ne doit pas étrg j C rigidité
diélectyique de 16.3.

La vérification est effeqt

acé au
partie
droit le

La sonde est ra
repos ldans n'im
sensibfe ou le céble
plus défavorable.

La sonde doif enst

NOTE /A Pe

21.104 ter les

chocs thermigues

La vérlfication-est effectude par l'essai st

un/ant
HEStTOH- e e HEe et e tHYetHH

L'appareil est mis en fonctionnement comme spécifié a l'article 11. La porte est alors ouverte et
0,2 | d'eau ayant une température de 15 °C + 5 °C sont versés régulierement en 5 s au centre
du panneau de verre.

La vitre ne doit pas se briser.

NOTE - L'essai n'est pas effectué apres un cycle de nettoyage des fours autonettoyants par pyrolyse
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Compliance is checked by the following test.

Each hob element is operated at rated power input with its control adjusted to the maximum
setting. Induction hob elements are operated as specified in clause 11. When steady
conditions are established, the hob element is switched off and a loaded vessel is dropped flat
10 times from a height of 150 mm onto the cooking zone .

The vessel has a copper or aluminium base which is flat over a diameter of 120 mm + 10 mm,
its edges being rounded with a radius of at least 10 mm. It is uniformly filled with at least 1,3 kg
of sand or shot so that the total mass is 1,80 kg + 0,01 kg.

After 1ubjecting each cooking zone in turn to this impact, the vessel is remmeyed and all hob
elemenmts are operated simultaneously until steady conditions are establj

A quar imately
1 % N, d from
the su| cool to
approx ver the
hob su

The hd frength
test of

21.103 Temperature sensing probes S fed-S0 that they are not damaged
when tfapped in the oven door.

Compl

The probe is connect 1 ' in any
position likely t ' S orce of
90 N ig applied
The pr

NOT]

21.104
occur in

able to

Compllance-is chesked by the following test.

nlianca is onaratad ac snacified in claca 11 Tha daoor is than opnanad and O 2 | 4df
The applance-is-operatad-as-specifiedinclause 11 The dooristhen openedand 021 df water

having a temperature of 15 °C + 5 °C is poured within 5 s onto the centre of the glass panel.

The glass shall not fracture.

NOTE - The test is not carried out after the cleaning cycle of pyrolytic self-cleaning ovens
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22 Construction
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

22.21 Addition:

NOTE - L'oxyde de magnésium et les fibres minérales céramiques utilisés pour l'isolation électrique des
éléments chauffants ne sont pas considérés comme étant des matériaux hygroscopiques.

22.101 Les tables de cuisson doivent étre construites de fagcon a empécher la rotation des
foyers de cuisson autour d'un axe vertical et de facon que les foyers reposent correctement
sur leurs supports pour toutes les positions de réglage de ceux-ci.

NO — Si le foyer de cuisson est bloqué par un écrou sur une tige centrale, un
nécgssaire pour empécher sa rotation.

oyen stipplémentaire est

struites

Les tables de cuisson comportant des foyers de cuisson amovible
3 nt des

de fagcpn & rendre improbable tout dommage lors de I'enlévepr
foyers |[de cuisson

La vérlfication est effectuée par examen.

un élément chpuffant
ne soit commandé

22.102 Les minuteries destinées a
ne dolvent pas commander un gril
thermiuement et incorporé dans un f

La vérlfication est effectuée par examen:

22.103 Les évents des fows doi é its™d igité ou
graiss¢ évacuée a traver i fuite
entre lgs parties actives$

La vérifi
22.104 e des
dispositi
La vérlfi
22.105 lement
mise e ‘e¢lle est

déplacg

La vérlfication est effectuée par examen et par un essai a la main

22.106 Les fours autonettoyants par pyrolyse doivent étre construits de telle facon que
I'ouverture et la fermeture de la porte n'altérent pas le systéme de verrouillage ou ne
détériorent pas le joint de porte.

La vérification est effectuée par I'essai suivant.

La porte du four est ouverte sur 10 cm au moins et elle est ensuite fermée en appliquant une
force de 90 N a la poignée. Cette opération est effectuée 5 000 fois. Tous les 1 000 cycles on
fait fonctionner le systeme de verrouillage du nettoyage par pyrolyse.
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22 Construction
This clause of part 1 is applicable except as follows.

22.21 Addition:

NOTE - Magnesium oxide and mineral ceramic fibres used for the electrical insulation of heating elements are
not considered to be hygroscopic materials.

22.101 Hobs shall be constructed so that hob elements are prevented from rotating about a
vertical axis and are adequately supported in all positions of adjustment of their supports.

NOTE — If a hob element is clamped by a nut on a central stud, an additional means i Pvent its
rotatjon.

Hobs yith detachable hob elements shall be constructed so that da ) occur
while the hob elements are being removed or replaced.

Compllance is checked by inspection.

22.102] Timers intended to delay the operation of a fieatj radiant
grill , unless the grill is thermally controlled and incofporated i tment.
Compliance is checked by inspection.

22.103 Oven vents shall be construc hrough
them gannot affect clearances and cre arts of

the appliance.

Compllance is checked™
22.104 Built-in
venting through aduc

Compliance is chg

22.105 S
The gr|lipans

Compllance is’shecked by inspection and by manual test.

22.106 Pyrolytlc self- cleanmg ovens shall be constructed so that opening and closing of the

d d h ot Ay th A it rlaAl oot Armann thn A~y onAl
oor OTTotTITpaiT oic Htero€K€ Sy SteTiT

aTagc tHe-606f-Seat:

D

Compliance is checked by the following test.

The oven door is opened at least 10 cm and is then closed by applying a force of 90 N to the
handle. This operation is carried out 5 000 times. Every 1 000 cycles the interlock system for
the pyrolytic self-cleaning function is operated.
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Apres l'essai, le systeme de verrouillage doit pouvoir poursuivre son usage ultérieur et le joint
de porte ne doit pas étre endommageé.

22.107 Les fours autonettoyants par pyrolyse doivent étre mis hors circuit
automatiquement a la fin du processus de nettoyage et doivent nécessiter une intervention
manuelle pour démarrer un autre cycle de nettoyage.

La vérification est effectuée par examen.

22.108 Les fours autonettoyants par pyrolyse  doivent étre munis d'un verrouillage tel que
I'on ne puisse accéder a l'intérieur du four lorsque la température au centre du four dépasse

350 ° maéme-an cac da défait
—ReH H-caS—ae—aeiatt-

La vérlfication est effectuée par examen et par l'essai suivant.
Le foul alimenté sous la tension assignée est mis en fonctionn ons de
nettoyqge, aprés quoi on le laisse refroidir. Tant que la tempéra Epasse
350 °q, une force de 90 N est appliquée a tout levier ou toute b 2 Nm
est appliqué a tout bouton tournant. Il ne doit pas étre possible
L'essal est répété avec tout défaut prévisible en u me de
verroujllage, un seul défaut étant simulé a la fois.

NOT|

1 ( our une

partie

2
22.109 P t étre construits de telle fagon que des
gaz in 3 tra sus de
nettoya
La vér
Un mé Spée est
répang mis en
fonctio

NOT
Le foy tente
d'enfla ) ‘étinjcelles.
Les ét 3 de long environ, chaque étincelle ayant une énergie d'au moins p,5 J.

Les ez Il(,(:'ll(:'b SUI d[JpIIL]U(:'(:'b quauu Id l(:'lllp(:'ldlu’(:' adu CETlre UU IUUI dll(:'llll 8060—C et a
chaque augmentation successive de température de 50 K.

NOTE 2 — Les électrodes utilisées pour produire ces étincelles sont déplacées dans et autour des évents a
travers lesquels les gaz peuvent étre évacués.

Il ne doit pas se produire d'inflammation permanente des gaz.

Si le four est muni d'un élément chauffant destiné a éliminer la fumée, I'essai est répété avec
cet élément chauffant déconnecté, si la température au centre du four dépasse 450 °C dans
les conditions de nettoyage.
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After the test the interlock system shall be fit for further use and the door seal shall not be
damaged.

22.107 Pyrolytic self-cleaning ovens  shall switch off automatically at the end of the cleaning
process and require a manual operation to start another cleaning cycle.

Compliance is checked by inspection.

22.108 Pyrolytic self-cleaning ovens  shall incorporate an interlock so that access to the
oven cannot be gained when the temperature in the centre of the oven exceeds 350 °C, even in
the event of a fault condition.

Compliance is checked by inspection and by the following test.

The oven is supplied at rated voltage and operated under cleaning‘co Wch it is
allowefl to cool. While the temperature in the centre of the ove a fprce of
90 N i applied to levers and handles, and a torque of 2 Nm is . |It shall
not be|possible to open the door.

The tgst is repeated with any fault which may be 1 y jed|to the
interlo¢k system, only one fault condition being simula - 0)

NOTES

1 Hxamples of fault conditions are the bréa e a J, QVity> 3 position

and |nterruption of the supply.

2 Hault conditions applied during the tests o

22.109 Pyrolytic self-cleani not be

dischafged through vents d
Compllance is checkeq

ver the
tting of

A mixture of 30
interiof of the oven, {
the thgrmostat .

NOTE 1 - Théy
The o gases
which |may & ( Imately

3 mm long, eachyspa

The sparks-are applied when the temperature in the centre of the oven reaches 300 °C|and at
each subsequent temperature rise of 50 K.

NOTE 2 — The electrodes used to produce the sparks are moved in and around the vents through which gases
may be discharged.

There shall be no continuous burning of gases.

If the oven incorporates a heating element intended to eliminate smoke, the test is repeated
with this heating element disconnected if the temperature in the centre of the oven exceeds
450 °C under cleaning conditions.
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22.110 Les fours autonettoyants par pyrolyse doivent étre construits de telle facon que
pendant le processus de nettoyage il n'y ait pas de risque d'émission de flammes.

La vérification est effectuée par l'essai suivant.

Un récipient approprié contenant 100 g de beurre doux est placé au centre de la sole du four.
Les électrodes d'un générateur d'étincelles sont disposées a environ 7,5 cm au-dessus de la
surface du beurre.

Le four est alors mis en fonctionnement dans les conditions de nettoyage et des trains
d'étincelles sont produits. Les étincelles ont 3 mm de long environ, chaque étincelle ayant une
énergig-d-au-moins0.5-JLes etincelles sont genereesquandlatemperature—au-centredu four

atteint|300 °C et & chaque augmentation successive de température de 50

Il ne dpit se produire aucune émission de flammes a travers les joings\de PNts ou
autres|ouvertures.

22.111 Les tables de cuisson doivent étre construites d rcles a

charnig¢res ne puissent se fermer accidentellement.

La vérlfication est effectuée par examen et par un ess

NOTE - Cette prescription peut étre satisfaite si la char nigh\d*un sliquet ou dispositif analogpe, ou si
le cquvercle peut étre ouvert d'un angle de quefappareil est)placé contre un mur.

22.112| Les tables de cuisson doivent . e facon que le fonctionpement
par inadvertance des touches sensiti improbable si celui-ci peut conduire|a une
conditipn dangereuse du fait

— du renversement deNiquide
— d'un chiffon moui

La vérification e
tension assignée

puis sans alimenter

sous la
e role,

Une g Lr une
hautey [ sur le
tableal es.
Une pjé bsurant
400 m (ré, qui
est pla

Il ne doit pas se produire de mise en fonctionnement dun foyer de cuisson dune durée
supérieure a 10 s.

22.113 Pour les appareils comportant des touches sensitives, deux opérations manuelles au
moins doivent étre nécessaires pour mettre sous tension un foyer de cuisson mais seulement
une pour le mettre hors tension.

NOTE - Toucher une surface de contact deux fois au méme endroit n'est pas considéré comme deux
opérations.

La vérification est effectuée par un essai a la main.
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22.110 Pyrolytic self-cleaning ovens shall be constructed so that there is no risk of
emission of flames during the cleaning process.

Compliance is checked by the following test.

A suitable vessel containing 100 g of salt-free butter is placed on the centre of the oven floor.
The electrodes of a spark generator are positioned approximately 7,5 cm above the surface of
the butter.

The oven is then operated under cleaning conditions and bursts of sparks are produced. The
sparks are approximately 3 mm long, each spark having an energy of at least 0,5 J. The sparks
are gdnerated when the temperature in the cenire of the oven reaches t each
subsequent temperature rise of 50 K.

There shall be no emission of flames through door seals, vents or otfieN\og
22.111] Hobs shall be constructed so that hinged lids cannot clgse asci

Compliance is checked by inspection and by manual test

NOTE - This requirement may be met if the hinge is provided with-a : P lid can
be opened through an angle of at least 100° when the appliagce is placed 8N

22.112 Hobs shall be constructed sg thating
if this ¢ould give rise to a hazardous sitatiomdie

ja— g

Compliance is checked by - ] ; 2 ltage .
The tept is made with gat K y ' ; ny hob
elements .

Sufficient water to with a
minimym of 140 etween
combil

40 g/m’ and 170 g/m® and dimensions of 400 mm x 40Q mm is

A cloth =Yg
olded four times into a square pad which is placed over the |control

saturate
panel in a

There shall'be no opefation of any hob element for longer than 10 s.

22.113—Apptiances imcorporating touch comrots—strattrequire at teasttwo mranuat operations
to switch on a hob element but only one to switch it off.

NOTE — Touching the contact surface at the same point twice is not considered to be two operations.

Compliance is checked by manual test.
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22.114 Les foyers de cuisson comportant un détecteur de casserole doivent étre construits
de telle fagcon qu'ils ne puissent fonctionner que lorsqu'un récipient est placé sur la zone de

cuisson .

La vérification est effectuée par l'essai suivant, l'appareil étant alimenté sous la tension

assignée .

Une barre de fer plate de 2 mm d'épaisseur et mesurant 100 mm x 20 mm est placée dans la
position la plus défavorable sur chacune des zones de cuisson a tour de réle. Les dispositifs

de commande sont réglés a leur position la plus élevée.

Le foygrde cuissomm ne doit pas fonctionmer.

NOTE - L'essai n'est pas effectué sur les foyers de cuisson a induction

22.115 Les foyers de cuisson comportant un détecteur de cassero
de telle facon qu'ils ne soient pas remis en fonctionnement pa
retiré du foyer depuis plus de 10 min.

La vérlfication est effectuée par un essai a la main.

22.116 Sur les appareils comportant un détect e ~uhe lampe témgin doit
indiquer lorsque le dispositif de comm n'est pas sur la pgsition

arrét.

La vérlfication est effectuée par examen:

22.117] 1l ne doit pas étre™possip [ iogner le gril lorsque la fiche de p

ise de

courant d'un céble d'alime G iNSéré dn socle de prises de courant situg juste

au-degsus de la porte.

La vérlfication e@

22.118
puissent fonctionRerq

La vétificatio
assignge’.

Une barre de
position laplus dé
a leur position la plus élevée.

'ils ne

bnsion

Hans la

avdrable sur la zone de cuisson . Les dispositifs de commande sonfi réglés

L'échauffement de la barre de fer ne doit pas dépasser 35 K.

22.119 Les fours a vapeur doivent étre construits de telle fagcon que les orifices d'évacuation

de vapeur et les conduits ne soient pas susceptibles d'étre obstrués en usage normal.

La vérification est effectuée par examen.
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22.114 Hob elements incorporating a pan detector shall be constructed so that the hob
element can only be operated when a vessel is placed on the cooking zone .

Compliance is checked by the following test, the appliance being supplied at rated voltage.

A bar of iron 2 mm thick having dimensions 100 mm x 20 mm is placed in the most
unfavourable position on each cooking zone in turn. The controls are adjusted to their highest
setting.

The hob element shall not operate.

NOTEE — The test is not carried out on induction hob elements

22.115 Hob elements incorporating a pan detector shall be con e hob

element is not switched on by the vessel if it has been removed for
Compliance is checked by manual test.

22.116 In appliances incorporating a pan detector , ndicate when the

control for the hob element is not switched to the off
Compliance is checked by inspection.

22.117 It shall not be possible to opera i g of a supply cord is epgaged
in a socket-outlet located directly above the do .

Compliance is checked by in

22.118 Induction hob ; sgnstrycted so that the hob element can o¢nly be
operated when a suitab i S

Compliance is ch i, g test, the appliance being supplied at rated voltage .

A bar|of iron dimensions 100 mm x 20 mm is placed in the¢ most
unfavourable /Pasitio ooking zone . The controls are adjusted to their maximum
setting

The tefnp e e’ iron shall not exceed 35 K.

22.119 ang shall be constructed so that steam vents and ducts are unlikely to
becomF blocked during normal use.

Compliance is checked by inspection.
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23 Conducteurs internes
L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

23.3 Addition:

La prescription s'applique également si des parties d'une cuisiniére sont rabattues sur le plan

de cuisson ou enlevées de leur position normale pour les besoins du transport.

24 Composants

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes.

24.1.2| Addition:

— pour les régulateurs d'énergie
4 pour action automatique 00

4 pour action manuelle 000

— fpour les coupe-circuit thermiques a réarmeme

en vitrocéramique 100 000
4 pour les éléments chauffants a 8 _CcUi 10 000

— pour les thermostats contrélant lg
les fours autonettoyants a pyrolyse 3 000

24.1.3| Addition:

Les inferrupteurs gom
nemen. <§

24.101 ateurs d'énergie comportant une position arrg
doivent ariations de la température ambiante.
La vérlificgtion est efg ‘essai suivant auquel sont soumis trois dispositifs.
Le dispositi ~ position arrét est placé pendant 2 h dans une ambiang
tempépraturesde — °C puis de
Ao Ay + Aot o o Seratiira narracn Adant ol pmarciiaca T
- L o, vutcotida I.CIII,JCI alul C bUllCO’JUIIUCUIL au rrrar quayc LN}

Jisson sont soumis a 50 000 cycles de fd

nction-

e ala

— 55 °C, pour les dispositifs sans marquage T.

Pendant I'essai la position arrét doit étre maintenue.

Une tension d'essai de 500 V est appliquée pendant 1 min aux contacts. Il ne doit se produire

aucun claquage.


https://iecnorm.com/api/?name=524acf0d0d8c05b79421a3e55b0fe868

60335-

2-6 © IEC:1997 - 63 -

23 Internal wiring

This clause of part 1 is applicable except as follows.

23.3 Addition:

The requirement also applies if parts of a cooking range are folded onto the hob surface or
separated from their normal position for transportation purposes.

24 C

mponents

This cl

24.1.2

24.1.3
Switch

24.101
as are

Compl

The d

ause of part 1 is applicable except as follows.

Addition:

nergy regulators

for automatic action

for manual action
elf-resetting thermal cut-outs
for heating elements of glass-geramic hQ
for heating elements of other h
Qs

hhermostats controlling the cleaniag pro

h pyrolytic self-cleaning ovens Q
Addition:

°Cy where t is the temperature according to the T-marking;

000
0 000

100 000

10 000

3 000

During

o “C, for devices without a I-marking.

the test the off position shall be maintained.

itch on

ure of

A test voltage of 500 V is applied across the contacts for 1 min. No breakdown shall occur.
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24.102 Les socles de prises de courant incorporés dans les cuisinieres doivent étre
monophasés, munis d'un contact de terre et de courant assigné ne dépassant pas 16 A. Les
deux pbles doivent étre protégés au moyen de coupe-circuit a fusible ou de coupe-circuits
miniatures placés derriere un couvercle non amovible et ayant un courant assigné ne
dépassant pas le courant assigné du socle de prises de courant.

Si la cuisiniére est destinée a étre raccordée de fagcon permanente a une canalisation fixe ou
si elle est munie d'une fiche de prise de courant polarisée, il n'est pas nécessaire de protéger
le neutre.

La vérification est effectuée par examen.

NOTES

1 Uorgane de manoeuvre des petits disjoncteurs peut étre accessible.

2 Un couvercle non amovible n'est pas requis si les coupe-circuit a fusible bs aprés

qu'uh tiroir ou un autre compartiment a été ouvert.
25 R4gccordement au réseau et cables souples extérieurs
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suiva
25.3 JAddition:

Le radcordement aux conducteurs d 3 a ‘ i hiéres
encastfées et des fours encastrés ped

25.14 | Addition:

Pour les sondes thermiqus s d'un

cable dle section circula

26 Bdrnes pou

L'article

27 Dispositigns en

L'article

28 Vi$ et connexio

L'article de la partie 1 est applicable.

29 Lignes de fuite, distances dans l'air et distances a travers l'isolation

L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante.
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24.102 Socket-outlets incorporated in cooking ranges shall be single-phase, incorporate an
earthing contact and have a rated current not exceeding 16 A. Both poles shall be protected by
fuses or miniature circuit-breakers placed behind a non-detachable cover and having a rated
current not exceeding the rated current of the socket-outlet.

If the cooking range is intended to be permanently connected to fixed wiring or is fitted with a
polarized plug, the neutral pole need not be protected.

Compliance is checked by inspection.

NOTES
1 Iilb a\,tuating IIIC‘IIIIUEI U; |||i||ialun: bilbuil'blbakclb may LH.': abbt}bbii)it}.
2 A non-detachable cover is not required if fuses become accessible after ope drawenr pr other

compartment.
25 Supply connection and external flexible cords
This clpuse of part 1 is applicable except as follows.

25.3 Addition:

The cdnnection to the supply wires of hobs, built-
before|the appliance is installed.

uilt- ovens may bg made

25.14 | Addition:

For temperature sensing probes . xings is 5 000. Probes with cjrcular-
section cords are turned t 70°

26 Terminals for exte

This clpuse of part4’|

27 Pr

This cl

28 Sc

This clpuse of part 1 is applicable.

29 Creepage distances, clearances and distances through insulation

This clause of part 1 is applicable except as follows.
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29.1 Addition:

Si des conducteurs nus et des dispositifs de connexion pour les éléments chauffants de fours
ou de grils sont susceptibles de recevoir des dépdts de graisse ou de liquides en usage
normal, les lignes de fuite et distances dans l'air ne doivent pas étre inférieures a 1,5 fois
les valeurs indiquées au tableau 13.

Les circuits mettant en jeu des tensions de service supérieures a 480 V (680 V créte) doivent
avoir des lignes de fuite et des distances dans l'air entre les parties actives de potentiels
différents, et entre les parties actives et les parties métalliques accessibles, non inférieures
a celles données au tableau 102.

Tableau 102 — Lignes de fuite et distances dans I'air minimales pour tensi?sq@\r\
(@AN

s élevées
Tension de service Lignes de fuite Distapces™ans\/'air
(valeur de créte) mm mm

> 680 et < 800 5 \ >\>

> 800 et < 1 000 6 <
>1000 et < 1100 7 4,5
>1100 et < 1 250 8 4,5
> 1250 et < 1 400 9 55
> 1400 et < 1 600 7
>1 600 et < 1 800 8
> 1800 et < 2 000 9,5
> 2000 et < 2 200 10
> 2200 et < 2 500 11
> 2 500 et < 2 800 12
> 2 800 et < 3,200 13
> 3200 et 14
>3600ets}\0@ \/\ 14,5

30 R4{sistante a | aleur, au feu et aux courants de cheminement

L'article plicable avec I'exception suivante.

30.2 HAddition:

Pour lesgrifs et grits par contact _qui Ne comportent pas de minuterie, 30.2.2 est appticable.

Pour les autres appareils, 30.2.3 est applicable.

31 Reésistance contre la rouille

L'article de la partie 1 est applicable.
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29.1 Addition:

If bare conductors and connecting devices for heating elements of ovens or grills are likely to

—67 —

be subjected to the deposition of fat or liquids in normal use, creepage distances
clearances shall not be less than 1,5 times the values shown in table 13.

Circuits with working voltages above 480 V (680 V peak) shall have creepage distances and
clearances between live parts of different potential, and between live parts and accessible

metal parts, not less than those stated in table 102.

Table 102 — Minimum creepage distances and clearances for higher voltages

Working voltage
(peak value)

Creepage distance
mm

\C\
A

> 680 and < 800

> 800 and < 1 000
41000 and <1100
41100 and <1 250
341250 and < 1 400
31400 and < 1 600
31 600 and < 1 800
31800 and < 2 000
32 000 and < 2 200
32 200 and < 2 500
32 500 and < 2 800
32 800 and < 3 200

3 3 200 and < 3,600
5 3600ands

N\

4,5
55

9,5
10
11
12
13
14
14,5

30 Rgsi

This cl

30.2

For grills‘cand griddles which do not incorporate a timer, 30.2.2 is applicable.

For other appliances, 30.2.3 is applicable.

31 Resistance to rusting

This clause of part 1 is applicable.
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32 Rayonnement, toxicité et dangers analogues
L'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante.

32.101 Les fours autonettoyants par pyrolyse doivent étre construits de telle

facon

gu’aucune quantité dangereuse de monoxyde de carbone ne soit émise pendant le nettoyage.

La vérification est effectuée par l'essai suivant.

Une quantité double du mélange spécifie en 22.109 est répandue de fagon réguliere a

l'intérieur du four, y compris la porte. Le four est alimenté sous la tension assignée et

mis en

fonctionnement pendant 5 n, le thermostat etant a son reglage maximal.

nettoyage et la concentration de monoxyde de carbone est me
de la siole du four.

Si le four est muni d'un élément chauffant destiné~a
cet élgment chauffant déconnecté, a ymoins gue
effectdé que si cet élément chauffant & ;

Yl'essai est répé

d'essai
n d'un

itipns de

centre

nettoyage ne puisse étre
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32 Radiation, toxicity and similar hazards

This clause of part 1 is applicable except as follows.

32.101 Pyrolytic self-cleaning ovens

discharged in hazardous quantities during cleaning.

Compliance is checked by the following test.

shall be constructed so that carbon monoxide is not

Twice the quantity of the mixture specified in 22.109 is spread evenly over the interior of the

oven,
maxim

The o\
a volu
operat
above

The cd

If the
with th
when f

TIctoding the door.THe OVerT 15 suppliedat Tatedvoftage and Opefs
1/m setting of the thermostat .

en is then allowed to cool to room temperature and placed i
me of 20 m® to 25 m®, in which the air is circulated by

is heating element disconnecteg
he heating element is in circuit.

s can only be pe

bven incorporates a heating element intended imj e, the test is r¢g

i at the

peated
formed
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NOT]

—70 -

— o - 2

c

Za <\ *
EC 1399/9
£\ Q A
& O
Diametre de | E

zone cuisson c
mm mm mm

110 NG \/30 8

5 \E-Z)y 140 8

180 140 9
>220 120 10

00 300 100 10

as étreyconvexe. La concavité maximale du fond du récipient est de 0

,05 mm.
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o2 *
/\ IEC 899/9
A~

Diameter of \) O
cooking zone a b c
mm Q m mm
110 110 @O 8
14 QS 140 8
180 140 9
220 120 10
x 300 100 10

NOTE — The base of{ 05 mm.
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Epaisseur du fond et de la paroi
1,5mma 2,5 mm

;

‘ TConcavité maximale

zd
= = IEC 400/97

NOTE - Le récipient est en acier bas carbone dont la teneur maximale en carbone est de 0,08 %. Il est
cylindrique sans poignée ni excroissance métalliques. Le diametre de la partie plane du fond doit étre au moins

égal[au diametre de la zone de cuisson . La concavité maximale du fond du recipien est egale_a 0,006 d,
d étd a.convexe|

o3
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Base and wall thickness
1,5mmto 2,5 mm

»

\ T Maximum concavity

od
= IEC 400/97

NOTE — The vessel is made of low carbon steel having a maximum carbon content of 0,08 %. It is cylindrical
without metallic handles or protrusions. The diameter of the flat area of the base of the vessel is to be at least
the diameter of the cooking zone . The maximum concavily C of the base of the VESSE 0,006 d, whRere d is
the diameter of the flat area of the base of the vessel. The base of the vessel is not to b c

Figure 102 — Vessel for testing induction hob eleme

o3
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